W PREZENCIE OTRZYMUJA PANSTWO OD NAS :

toast powitalny winem musujgcym dla wszystkich Gosci
dekoracyjny chleb na powitanie Pary Mfodej

tort weselny dla przyje¢ powyzej 80 Gosci

menu dla dzieci do lat 4

W OKRESIE OD STYCZNIA DO KWIETNIA RABAT 10% NA PRZYJECIA WESELNE W PIATKI

PRZYJECIA WESELNE

MENU | /185 PLN ZA OSOBE

STARTER / jeden do wyboru /

® Indyk marynowany w ziotach na satatach z suszonymi pomidorami, grillowang cukinig oraz oliwkami z sosem
winegret

= Buteczka cocktailowa

LUB

® Mozzarella z pomidorkami cocktailowymi na satatach z grillowang cukinig oraz oliwkami z sosem winegret
= Buteczka cocktailowa

ZUPA SERWOWANA / jedna do wyboru /

= Bulion drobiowy z kawatkami kurczaka i warzywami z makaronem
LUB

= Krem z pomidoréw pelati ze Smietanka i kluseczkami

DANIE GLOWNE SERWOWANE / jedno do wyboru /
® Filet drobiowy przektadany pomidorami zapiekany mozzarellg z pesto bazyliowym podany z ziemniakami opiekanymi

oproészonymi ziotami oraz warzywami blanszowanymi na parze z ptatkami migdatéw
LUB

® Poledwiczka wieprzowa marynowana w ziotach z sosem grzybowym podana z ziemniakami opiekanymi oprészonymi
ziotami oraz kolorowg fasolkg szparagowa z sezamem

DESER SERWOWANY
= Deser lodowy ze $wiezymi owocami i sosem czekoladowym

PRZEKASKI WYTRAWNE / 3,5 porcji na osobe

® Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete chrupigcym bekonem

= Tymbalik drobiowy z zielonym groszkiem na plastrach cytryn

= Schab musniety malagg ze sliwkg i morelg

= Sledzik kaszubski na $émietanowym puchu z cebulkg, kiszonym ogérkiem i jabtkiem
" Rewia jaj faszerowanych na bukiecie satat z jadalnymi kwiatami

= Wybor pieczywa

SALATKI / 100 g na osobe
= Satatka grecka z fetg, pomidorami, oliwkami i satatami z sosem winegretem
= Satatka brokutowa z jajkiem oraz sosem jogurtowym i ptatkami migdatéow

DESERY / 2 porcje na osobe

= Sernik z pianka i czekolada

= Agrestowiec na biszkopcie z bitg $mietang i bezg oraz ptatkami migdatéw
= Babeczki z bitg Smietang i owocami

OWOCE SEZONOWE | EGZOTYCZNE / 100 g na osobe

GORACA PRZEKASKA / jedna do wyboru /

= Bogracz z miesem, kolorowg papryka i aromatycznymi ziotami
LUB

= Zurek staropolski z biatg kietbasg okraszony cebulka i boczkiem



MENU I / 215 PLN ZA OSOBE

STARTER / jeden do wyboru /

® Filecik z pstraga z warzywami musniety winng galaretkg dekorowany swiezym koprem z czgstka cytryny

= Bufeczka cocktailowa

LUB

= Ptatki poledwicy wotowej na bukiecie satat z grillowang cukinia, suszonymi pomidorami i oliwkami z dressingiem
cytrusowym

= Buteczka cocktailowa

ZUPA SERWOWANA / jedna do wyboru /

® Krem z pomidordow pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami
LUB

= Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwg ziotowa i ptatkami migdatéw

DANIE GLOWNE PODANE NA POLMISKACH / 2 porcje na osobe

® Pier$ z drobiu otulona szynka dojrzewajaca i grillowang cukinig na bazyliowym sosie
® Medaliony z szynki wieprzowej z aromatycznym sosem grzybowym

® Filet z dorsza podany z sosem koprowym i czgstkami cytryn

DODATKI / 150 g na osobe

= Ziemniaki opiekane oprészone ziotami

® Ryzzzielonym groszkiem

= Kluski slgskie z cebulka

= Warzywa blanszowane z ptatkami migdatéw

SUROWKI | SALATKI / 100 g na osobe

= Bukiet satat z tagliatelle z marchewki i $wiezego ogdrka z sosem winegret
= Surdéwka z kapusty ze Swiezym koperkiem i dressingiem cytrynowym

= Mizeria z ogdrkiem i Swiezym koperkiem

DESER SERWOWANY
= Deser lodowy dekorowany owocami, swiezg mietg i sosem czekoladowym

PRZEKASKI WYTRAWNE / 3,5 porcji na osobe

= Deski mies pieczonych oraz swojskich wedlin z fondue warzywnym oraz dipami
= Carpaccio z tososia z koperkowym creme fraiche z oliwkg

= Poétgesek wedzony z chutney morelowym na bagietce

= Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn

= Schab w maladze z morelg i sliwka

" Rewia jaj faszerowanych na bukiecie satat z jadalnymi kwiatami

= Mus surimi ze Swiezym koperkiem na bagietce

= Patera seréw plesniowych i dojrzewajacych z winogronem i orzechami

= Selekcja pieczywa

SALATKI / 100 g na osobe

® Capreze z pomidorami i mozzarellg oraz dressingiem bazyliowym

= Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie lodowej z zielonym ogérkiem, papryka i pomidorami
= Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym

CIASTA | DESERY / 2,5 porcji na osobe

= (Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / owocami leSnymi musnietymi galaretka
= Agrestowiec na biszkopcie z bitg Smietang, bezg i ptatkami prazonych migdatéow

= Sernik pieczony z piankg i czekoladg

® Mus czekoladowy z wisniami

= Babeczki cocktailowe z bitg $mietang i owocami

OWOCE / 100 g na osobe
= Patery owocow sezonowych i egzotycznych



GORACA KOLACIA
® Pieczona szynka wieprzowa serwowana na sosie borowikowym z kluskami slgskimi i kapustg kiszong zasmazang

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA W NOCY / jedna do wyboru /
= Barszcz z pasztecikiem z kapustg i grzybami lesnymi

LUB

= Zurek staropolski z biatg kietbasg okraszony cebulka i boczkiem

MENU 111 / 245 PLN ZA OSOBE

STARTER / jeden do wyboru /

= Carpaccio z poledwicy wotowej podane z ptatkami parmezanu, rukolg oraz oliwg truflowg w towarzystwie tososia z
szyjka rakowg musnietego winng galaretkg z sosem koprowym z nutg chrzanu

= Buteczka cocktailowa z masetkiem smakowym

LUB

= Krewetki krélewskie podane na aromatycznej salsie w towarzystwie carpaccio z tososia marynowanego w koprze i soli
morskiej z kaparami i koprowym créme fraiche

= Butfeczka cocktailowa z masetkiem smakowym

ZUPA SERWOWANA / jedna do wyboru /

"  Krem ze szparagow z kawatkami warzyw i grzankami ziotowymi

LUB

= Krem z borowikdw z natka pietruszki podany z kluskami francuskimi

DANIE GROWNE SERWOWANE / jedno do wyboru /

= Piers$ z kaczki na modrej kapuscie z rodzynkami w towarzystwie czgstek jabtka z boréwkami i ziemniakdw parissien
oprdszonych ziotami

® Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

= Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami podana na sosie Smietanowym w towarzystwie ziemniakéw
parissien oprdszonych ziotami oraz warzyw blanszowanych ze szparagami i ptatkami migdatow

® Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

® Filet z sandacza na aksamitnym sosie rakowym podany z ziemniakami parissien oprészonymi ziotami oraz warzywami
blanszowanymi ze szparagami i ptatkami migdatéw

= Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

DESER SERWOWANY / jeden do wyboru /

= Torcik pralinowy z musem z belgijskiej czekolady
LUB

= Torcik mango z musem malinowym i biatg czekolada

PRZEKASKI WYTRAWNE / 4,5 porcji na osobe

= Tatar wotowy z ogdrkiem, cebulka i grzybkami marynowanymi

= Deski ryb wedzonych z nadmorskiej wedzarni z czgstkami cytryn i sosem koprowym
= Poledwiczka wieprzowa z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli

=  Wrtoskie wedliny z antipasti: suszone pomidory i oliwki greckie marynowane w ziotach z paluszkami grissini
® Plastry indyka marynowanego z salsg mango i nutg chilli

® Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn

= Poétgesek wedzony z chutney morelowym na bagietce

® Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich na plastrach grillowanych jabtek

= Rewia serow plesniowych i dojrzewajgcych z winogronem i orzechami

= Selekcja pieczywa

GORACE TAPAS / 2 sztuki na osobe

= Sliwka suszona owinieta chrupigcym bekonem z pikantnym sosem chilli
® Crostini z mozzarellg i pomidorem oraz pesto bazyliowym

® Indyk z suszonymi pomidorami i grillowang cukinig



SALATKI / 150 g na osobe

= Bukiet satat z serem plesniowym i porzeczkg z dressingiem ziotowym

® Insalata caprese: pomidory, mozzarella oraz $wieza bazylia i oliwa z oliwek

= Satatka krabowa ze swiezym koperkiem, makaronem ryzowym oraz ogoérkiem i sosem jogurtowym

CIASTA | DESERY / 3 porcje na osobe

® Beza z kremem mascarpone i figami oraz orzechami wtoskimi

= Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / owocami lesSnymi musnietymi galaretka
= Agrestowiec na biszkopcie z bitg Smietang, bezg i ptatkami prazonych migdatéow

= Sernik pieczony z piankg i czekolada

= Mus czekoladowy z wisniami

® Galaretki z owocami sezonowymi i egzotycznymi oraz bitg Smietang

OWOCE /100 g na osobe
® Finezyjnie podane patery owocow egzotycznych i sezonowych

GORACA KOLACIA
= Soczysty indyk pieczony podany z gratin ziemniaczany oraz sosem cumberland

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA W NOCY
= Strogonov z wotowing i pieczarkami

MENU DLA DZIECI DO 12 LAT / 85 PLN ZA OSOBE

STARTER

=  Usmiech z owocow egzotycznych i sezonowych

ZUPA SERWOWANA
®  Zupa drobiowa z kawatkami kurczaka, warzywami i makaronem

DANIE GROWNE SERWOWANE
= Piers$ z kurczaka na chrupko z frytkami i ketchupem podawana z suréwka z marchewki i jabtka

DESER SERWOWANY
=  Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym

GORACA KOLACIA
= Zapiekanka z naszym farszem pieczarkowym i z6ttym serem na chrupigcej bagietce

NAPOIJE

NAPOJE GORACE / NIELIMITOWANE / W CENIE MENU
= Kawa Swiezo parzona z ekspresow

= Herbaty lisciaste /czarna, owocowa, zielona/

® Cukier biaty i brgzowy

= Mleko w dzbankach

NAPOJE ZIMNE BEZALKOHOLOWE / NIELIMITOWANE / 25 PLN OD OSOBY
® Woda mineralna z cytrusami i mietg w szklanych karafkach

= Soki owocowe 100% CAPPY /pomarariczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach
" Napoje gazowane /Coca Cola, Sprite, Tonic/ w butelkach 0,85 |

ALKOHOL

WARIANT | / OPEN BAR / 45 PLN OD OSOBY
= Wino chilijskie biate Canepa Sauvignon Blanc
= Wino chilijskie czerwone Canepa Carmenere
=  Woddka Wyborowa

= Piwo Zywiec



WARIANT Il / OBStUGA ALKOHOLI KLIENTA / 25 PLN OD OSOBY
= Schtodzenie alkoholu

= Léd

= Szkto w okreslonym asortymencie

= Serwis kelnerski

WYNAJEM WYDZIELONEJ CZESCI TARASU PRZEZNACZONEJ TYLKO DLA GOSCI WESELNYCH / 1000 PLN
= Zaplanowana strefa z aranzacjg stolikdw z krzestami i kanapami

® Zadaszenie w razie niepogody

" Obstuga kelnerska

® Ochrona tarasu

ORGANIZACIJA PRZYJECIA / 20 PLN OD OSOBY

= Woynajem sali bankietowej RIWIERA

= Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

= Aranzacja bufetow z subtelnym podswietleniem

"  Wybdr rodzaju stotéw przez Klienta /opcja stotéw prostokatnych oraz okragtych/

= Pokrowce na krzesta

= Biezacy nadzor w czasie przyjecia nad czystoscig i porzadkiem w sali weselnej oraz w toaletach
= Szatnia z obstuga

= Ochrona wewnatrz i na zewnatrz lokalu

DEZYNFEKCJA / 5 PLN OD OSOBY
= Dostosowanie cateringu do procedur sanitarnych COVID-19

DODATKOWE ATRAKCIE

STACJA GRILLOWA LIVE COOKING / 1,5 PORCJI NA OSOBE, / 35 PLN OD OSOBY
MINIMALNE ZAMOWIENIE DLA GRUPY 50 0SOB

= Karkéwka marynowana w ziotach

= Piers z drobiu przyprawiona papryka i czosnkiem

= Bekon wedzony z pieprzem mtotkowanym

= Kietbaski biate przyprawione czosnkiem i majerankiem

= Warzywa grillowane — cukinia, bakfazan, papryka z aromatycznymi ziotami

= Sosy zimne: czosnkowy / barbecue / cocktailowy
= Suréwka Colestaw

STACJA LIVE COOKING KUCHNIA SRODZIEMNOMORSKA / 2 PORCJE NA OSOBE / 45 PLN OD OSOBY
MINIMALNE ZAMOWIENIE DLA GRUPY 40 0SOB

= Grillowane krewetki black tiger z salsg meksykarska

= Smazone kalmary z sosem chilli

= Pieczony ser camembert z szynka parmeniskg

= Tagliatelle z oliwg i czosnkiem podawane réwniez z owocami morza

= Bagietki pszenne i wieloziarniste

= QOliwy smakowe /z czosnkiem, tymiankiem, chilli/

STOL KASZUBSKI / 300 G NA OSOBE / 30 PLN OD OSOBY

MINIMALNE ZAMOWIENIE DLA GRUPY 40 0SOB

= Deski swojskich wedlin oraz kietbas z ¢wiktg i chrzanem oraz marynatami z naszej spizarni
= Sledzik po kaszubsku z rodzynkami w sosie pomidorowym

= Pétgesek wedzony z zurawing na bagietce

®= Smalec swojski ze skwarkami

= Smarowidto z siekanej pieczeni wieprzowej ze szczypiorkiem

= Pierogi z kapustg i grzybami lesnymi z maslang cebulka / serwowane na ciepto /

= Racuchy z konfiturg wisniowg / serwowane na ciepto /

= Bochny wiejskiego chleba



WESELNY COCKTAIL BAR / OD 20 PLN OD OSOBY
= Karta drinkéw do indywidualnych ustalen

StODKI STOt Z ATRAKCJAMI DLA DZIECI / 300 PLN DLA GRUPY 5 DZIECI*

*40 PLN ZA KAZDE DODATKOWE DZIECKO

= Bufecik ze stodkosciami, kolorowankami i prostymi grami zespotowymi.
Swietny sposdb na integracje i wypetnienie czasu dzieciom podczas przyjecia.

POPRAWINY / CZAS TRWANIADO 4 H

WARIANT | / 70 PLN OD OSOBY

DANIE GtOWNE

= Udko z kurczaka /bez kosci/ marynowane w aromatycznych przyprawach podane z sosem ziotowym oraz ziemniakami
opiekanymi z sezamem

= Satatka z pomidorami i ogérkami na satacie lodowej z sosem winegret

NAPOIJE ZIMNE | GORACEDO 4 H

= Kawa Swiezo parzona z ekspresow

= Herbaty lisciaste /czarna, owocowa, zielona/
=  Cukier biaty i brgzowy

= Mleko w dzbankach

® Woda mineralna z cytrusami i mietg w szklanych karafkach
= Soki owocowe 100% CAPPY /pomarariczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach

ORGANIZACJA POPRAWIN

= Wynajem sali bankietowej RIWIERA

= Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

= Estetyczna aranzacja bufetéw i stotéw dla Gosci

= Wyserwowaniem potraw i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym

= Biezacy nadzér w czasie przyjecia nad czystoscig i porzgdkiem w sali oraz w toaletach
= Szatnia z obstuga

® QOchrona przyjecia

WARIANT 11 / 76 PLN OD OSOBY

ZUPA

= Zurek staropolski z biatg kietbasg okraszony cebulka i boczkiem serwowany z wiejskim pieczywem

DANIE GtOWNE

= Stek z karkdwki marynowanej w ziotach podany z sosem cocktailowym oraz ziemniakami opiekanym z sezamem
= Suréwka Colestaw

NAPOJE ZIMNE | GORACEDO 4 H

= Kawa Swiezo parzona z ekspresow

® Herbaty liSciaste /czarna, owocowa, zielona/
= Cukier biaty i brgzowy

= Mleko w dzbankach

®= Woda mineralna z cytrusami i mietg w szklanych karafkach
= Soki owocowe 100% CAPPY /pomarariczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach



ORGANIZACJA POPRAWIN

= Wynajem sali bankietowej RIWIERA

= Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

= Estetyczna aranzacja bufetéw i stotéw dla Gosci

= Wyserwowaniem potraw i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym

= Biezacy nadzér w czasie przyjecia nad czystoscig i porzgdkiem w sali oraz w toaletach
= Szatnia z obstuga

® QOchrona przyjecia

ALKOHOL NA POPRAWINY/ ROZLICZENIE WEDLUG ZUZYCIA

® Wino chilijskie biate Canepa Sauvignon Blanc / 50 pln za otwartg butelke
® Wino chilijskie czerwone Canepa Carmenere / 50 pln za otwartg butelke
=  Wddka Wyborowa 0,5 | / 50 pln za otwartg butelke

= Piwo Zywiec z nalewaka 30 litréw / 500 pin

UROCZYSTY OBIAD WESELNY/ 175 PLN ZA OSOBE
CZAS TRWANIA DO 4 H

MENU

STARTER / jeden do wyboru /

® Filecik z fososia z szyjkg rakowg musniety winng galaretka z czastkg cytryny i sosem koprowym z nutg chrzanu

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

LUB

= Ptatki poledwicy wotowej na bukiecie satat z grillowang cukinia, suszonymi pomidorami i oliwkami z dressingiem
cytrusowym

= Buteczka cocktailowa

LUB

= toso$ marynowany w koprze na bukiecie satat z tagliatelle z ogérka i oliwkami z dressingiem cytrusowym

= Bufeczka cocktailowa

ZUPA SERWOWANA / jedna do wyboru /

= Bulion drobiowy z kawatkami kurczaka i warzywami z makaronem
LUB

= Krem z pomidordw pelati z kluseczkami i pesto bazyliowym

LUB

= Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwg ziotowg i ptatkami migdatéw

DANIE GROWNE SERWOWANE / jedno do wyboru /

®= Medaliony z poledwiczki wieprzowej owiniete bekonem na wisniowym sosie barbecue podane z opiekanymi
ziemniakami parissien oprészonymi ziotami oraz zielong i z6tta fasolka szparagowa z sezamem

® Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

= Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami na sosie $Smietanowym podana z opiekanymi ziemniakami
parissien oprészonymi ziotami oraz warzywami blanszowanymi na parze z ptatkami migdatow

= Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

® Filet z sandacza na aksamitnym sosie rakowym podana z opiekanymi ziemniakami parissien oprészonymi ziotami oraz
warzywami blanszowanymi na parze z ptatkami migdatéw

® Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi, ptatkami parmezanu i sosem winegret

DESER
=  Tort weselny wykonczony w bitej Smietanie o smaku ustalonym z Klientem i subtelng dekoracjg

CIASTA | OWOCE / wstawione w stoty po serwisie obiadu / 2 porcje ciasta + 100 g owocoéw na osobe
= Agrestowiec na biszkopcie z bitg $mietang i bezg oraz ptatkami migdatéw
= Sernik z pianka i czekoladg



= Patery owocow sezonowych i egzotycznych

NAPOIJE ZIMNE | GORACEDO 4 H

= Kawa Swiezo parzona z ekspresow

= Herbaty liSciaste /czarna, owocowa, zielona/
= Cukier biaty i brgzowy

= Mleko w dzbankach

® Woda mineralna z cytrusami i mietg w szklanych karafkach
= Soki owocowe 100% CAPPY /pomararnczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach

ALKOHOL

WARIANT | / OPEN BAR DO 4 H / 35 PLN OD OSOBY
= Wino chilijskie biate Canepa Sauvignon Blanc

®  Wino chilijskie czerwone Canepa Carmenere

=  Woddka Wyborowa

"  Piwo Zywiec

WARIANT Il / ROZLICZENIE WEDLUG ZUZYCIA

= Wino chilijskie biate Canepa Sauvignon Blanc / 50 pln za otwartg butelke
= Wino chilijskie czerwone Canepa Carmenere / 50 pln za otwartg butelke
=  Woddka Wyborowa 0,5 | / 50 pln za otwartg butelke

= Piwo Zywiec 0,5 | / 9 pln za pokal

WARIANT Il / OBSLtUGA ALKOHOLI KLIENTA / 25 PLN OD OSOBY
= Schtodzenie alkoholu

= Lod

= Szkto w okreslonym asortymencie

= Serwis kelnerski

ORGANIZACIA PRZYIJECIA

= Wynajem sali bankietowej RIWIERA

=  Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

® Estetyczna aranzacja bufetéw i stotéw dla Gosci

= Pokrowce na krzesta

= Biezacy nadzér w czasie przyjecia nad czystoscig i porzgdkiem w sali oraz w toaletach
® Szatnia z obstuga

® QOchrona przyjecia



POLECAMY

Oprawa muzyczna
= DJJACEK WICEK / tel. 502 912 218

Oprawa florystyczna
= ZIELONY GAJ MALGORZATA KOSNO / tel. 500 131 636

Fotobudka
= MEDIABOX PAWEL LAZYCKI / tel. 518 597 708

Noclegi
= AKADEMIKI DWA ZAGLE ( nocleg w odlegtosci 110 m od sali RIWIERA ) / tel. 668 114 307 / tel. 58 55 86 821
= POKOJE DO WYNAJECIA NA KAMIENNEJ GORZE / tel. 731952 111

Oprawa graficzna / fotograficzna i video / wystrdj sali
=  ALEKSANDRA BOROWIAK / tel. 502 292 901



