Spotkalismy si¢

w imie Milosci




Wasz Wielki Dzieni to rowniez nasze swiglo.

Dzien na, ktory dlugo czekacie, to poczgtek Waszej wspolnej podroZy przez Zycie.

Pierwsze przygotowania, wybor odpowiedniego miejsca, zaplanowanie
WSzystkich szczegolow, kitore tego dnia uswietnig Wasz Najwazniejszy Dzien...

Wiemy o tym niemal wszystko i jestesmy, jak zawsze, gotowi wesprzec Was
w Waszej drodze.

Od pierwszego spotkania jestesmy tuz obok, by wspolnie z Wami przejsc przez okres
przygotowarn, az po moment pozegnania si¢ po wyjatkowym Dniu pelnym wzruszen
I niezapomnianych chwil.
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Dedyleowany
Opiekun

Juz od pierwszego kontakiu z naszym
Dedylkowanym Opiekunem poczujecie
sig, Ze jestescie w dobrych rekach.

Dominika bedzie towarzyszyc Wam

od poczalku az do momentu podzigkowania.
Wieloletnie doswiadczenie, zaangazowanie,
oddanie i pasja to to, czym zaskoczy

Was od pierwszego spotkania.

Skontaktuj si¢ z nig juz dzis:
dominika.nenczak@sheraton.com

730 808 792




Sale Weselne

Sala Baltic Panorama stworzona,
by zachwycic od pierwszego wejrzenia.

Miejsce dedykowane najwazniejszym
chwilom takim jak Wasze wesele.
Mieszczqgca si¢ w rotundzie Domu
Zdrojowego, zapewnia niepowltarzalne
panoramiczne spojrzenie na molo

i Zatoke Gdariska. Oczaruje Was

i Waszych gosci zaraz po przekroczeniu
progu. Zdecydowanie jedyne takie miejsce
nad morzem.

EST. 1937

PoloZona tuz obok, dostojna i elegancka sala
balowa Marco Polo z wysokim sufitem, antresolg
oraz unoszgcymi si¢ nad goscmi ozdobnymi
zlotymi Zyrandolami. Zapewnia wysoki komfort
i przestrzen tak, by pomiescic wszystkich gosci,
parkiet laneczny oraz unoszaca si¢ w powielrzu
weselng atmosfere.

Sala Vasco da Gama czy Restauracja Polskie
Smaki wraz z letnimi tarasami, stanowiq
uzupelnienie oferty naszych weselnych
przestrzeni. Klimatyczne miejsca dla
kameralnych przyjec weselnych.

Dowolna mozliwosc aranzacji, elastycznosc,
swoboda okraszona odpowiedniq dekoracja.
Jestesmy i sluchamy waszych Zyczen.
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Wyborne menu

Bogactwo wybornych smakow
[ kulinarnych zachwytow to podstawa
kazdego udanego wieczoru weselnego.

Szeroki wachlarz propozycji dan
serwowanych i bufetowych, kiore zadbaja
0 Wasze i gosci podniebienia, (o nasza
specjalnosc.

Delicje przygotowane z mysilg o Was przez
naszych Szefow Kuchni, trafia prosto do
Waszych serc.
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Pakiet Perlowy

Przystawka serwowana

* Mlode salaty z grillowang makrelg,
pomidorami koktajlowymi i groszkiem
cukrowym

Zupa serwowand
» Kremowa zupa z pieczonych ziemniakow
i pora, grzanka truflowa i wedzony losos

Danie glowne serwowane
 Piers perliczki, mlode warzywa, polenta
i ziolowy demi — glace

Deser serwowany
» Torcik z bialej czekolady z crémoux
malinowym

Bufe[ zimny (4h)
* [Indyk sous vide z galaretkq
Zurawinowo - borowkowq

» Tarta z grillowanymi warzywami i pesto

» Pomidory z mozzarellg i grillowanym
baklazanem

o Sledzie marynowane w przyprawach
korzennych i czerwonym winie

» Salatka nicejska z turiczykiem

» Salatka z mlodych ziemniakow
z pieczonymi burakami i matiasem

» Salatka z rukoli z orzechami, gruszkg
i serem plesniowym

» Pieczywo, pieczywo chrupkie WASA, maslo

190 PLN/ 0soba

Bufe[ goracy (4h)

Kurczak supreme z sosem z lesnych grzybow

 [Filet z morszczuka w sosie limoncello
» Lasagne z grillowanych warzyw
z sosem pomidorowym
» Pierogi kapustq i grzybami
» Kalafior zapiekany z beszamelem
» Caponata warzywna
* Mlode ziemniaki z oliwg rozmarynowgq
* Ryz jasminowy

Bufet deserowy (4h)

» Profiterole z kremem Baileys

» Tarta czekoladowa

» Tartoletki z owocami

*  Mus z bialej czekolady z imbirem

Dania po polnocy w formie bufetu

» Barszcz czerwony na domowym zakwasie
z grzybami

» Szynka pieczona w przyprawie
5 smakow

» Kaszotlo z kaszy gryczanej
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Pakiet Szafirowy

Przystawka serwowana
» Carpaccio z lososia i krewelek,
marakuja, solirod i wedzona oliwa

Zupa serwowand
» Francuska zupa cebulowa

Danie glowne serwowane
» Kacze udo confit, purée z pasternaku,
konfitura z czerwonej kapusty

Deser serwowany
*  Gruszka gotowana w bialym winie, sos
kardamonowy i kruszonka orzechowa

Bufez‘ zimny (4h)
Tatar z lekko podwedzanego lososia,
czerwona cebula i creme fraiche

» Plater wloskich wedlin: salame Milano,
salame Napoli, spianala piccanie

» Pomidory z mozzarellg i grillowanym
baklazanem

» Tarta z serem plesniowym, szpinakiem
i pomidorami

» Mlode liscie szpinaku z serem roguefort,
owocami cylrusowymi i kremem
balsamicznym

» Salatka z wedzonym pstragiem, gotowanym
Jajkiem i limonkowym vinaigrelle

o Salatka cesarska z krewetkami i grzankami

ziolowymi
» Pieczywo, pieczywo chrupkie WASA, maslo

240 PLN/ 0soba

Bufe[ goracy (4h)

» [Eskalopki z polgdwiczki wieprzowej
z prazong szynkq parmeiiskq i sosem
szalwiowym

Wybor rvb baltyckich w sosie

z krewetkami i malzami

Lasagne z grillowanych warzyw

z sosem pomidorowym

Pierogi kapusta i grzybami

Cukinia z pomidorami suszonymi

[ parmezanem

Caponata warzywna

Mlode ziemniaki z oliwg rozmarynowa
Gnocchi z maslem szalwiowym

Bufet deserowy (4h)

Ciasto cytrynowe z musem z bialej czekolady
Tarta czekoladowa

Mus z bialej czekolady z imbirem

Profiterole z kremem malinowym

Dania po polnocy w formie bufetu

Staropolski zZur z biala kielbasg

I suszonymi grzybami

Kurczak w sosie z zielonego curry

Ryz jasminowy z warzywami [ sosent Sojowym
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Pakiet Szmaragdowy

Przystawka serwowana
o Wedzona piers gesi, konfitura z aronii
[ popcorn z prosa

Zupa serwowand

» Consommé z dzikiego ptactwa z pieroZkami

truflowymi

Danie glowne serwowane

» Piers kaczki sous vide, ziemniaki gratin
z gruszkaq, mlode warzywa i pomaranczowy
demi-glace

Deser serwowany
» Sernik pieczony z jagodami i sosem
malinowym

Bufet deserowy (4h)

» (Creme brilée waniliowy
 Profiterole z kremem Baileys
» Tort marchello

» [Financier z malinami

o Szarlotka

Bufe[ zimny (4h)
Wybor wedzonych ryb: karmazyn,
pstrag, makrela i sardynki,

* [Indyk sous vide z galaretkq

» Tarta z serem plesniowym, szpinakiem

o Tarta z grillowanymi warzywami i pesto

» Pomidory z mozzarellg i grillowanym
baklazanem

290 PLN/ 0soba

Marynowane oliwki, pieczarki, papryka
Salatka z makaronu taglioni z krewetkami
Liscie szpinaku z pomidorami koktajlowymi

i serem plesniowym

Salatka z mlodych ziemniakow

z pieczonymi burakami i matiasem
Azjatycka salatka z makaronem ryZzowym,
chrupiacym kurczakiem i slodkim sosem chili
Pieczywo, pieczywo chrupkie WASA, maslo

Bufet gorgcy (4h)

Wolowina duszona w czerwonym winie
Kurczak supreme z sosem z grzybow
Sandacz z prazonymi ziarnami slonecznika
i sosem rakowym

Pieczone bataty w mleku kokosowym

z ciecierzycd i bazylia

Pierogi z migsem, dziczyzng, kapusiq

I grzybami, wegetariariskie

Cukinia z pomidorami suszonymi

[ parmezanem

Kalafior zapickany z beszamelem
Caponata warzywna

Mlode ziemniaki z oliwg rozmarynowa
Gnocchi z maslem szalwiowym

Dania po polnocy w formie bufetu

Barszcz czerwony z grzybami na domowym
zakwasie

Staropolski zur z biala kielbasq i suszonymi
grzybami

Kaczka w sosie ostrygowym z warzywami

RyzZ jasminowy z warzywami i sosem sojowym
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Pakiet Diamentowy

Przystawka serwowana
» Carpaccio z poledwicy wolowej

z rukolg, parmezanem i oliwa truflowg

Zupa serwowand
» Esencjonalny bulion z kaczki

z domowym makaronem i warzywami

Danie glowne serwowane

ESTN 3R

» [Eskalopki z cielgciny z szynka parmeriskq

i szalwig, mlode warzywa, ziemniaki

pieczone z ziolami
Deser serwowany
* Mus z gorzkiej czekolady

z crémoux z owocow lesnych

Bufe[ zimny (4h)

(rewetki marynowane w chilli i kolendrze
» Plater migs pieczonych. karkowka, schab

wieprzowy, rostbef i szynka wieprzowa

z sosem francuskim

» Plater wloskich wedlin: salame Milano,

salame Napoli, spianala piccanie

» Tatar z wedzonego lososia z serkiem
Smietankowym

« Wybor terin migsnych i paszietow
z chutney z mango

» Losos gravlax na chrupiqgcej salacie
z owocami cylrusowymi [ granatem

340 PLN/ 0soba

Tajska salatka z krewetkami i mango
Salatka z rukoli z orzechami, gruszkg

i serem plesniowym

Orientalna salatka z makaronu ryzowego
i wolowiny

Milode liscie szpinaku z serem roquefort,
owocami cylrusowymi i kremem
balsamicznym

Pieczywo, pieczywo chrupkie WASA, maslo

Bufe[ goracy (4h)

Kaczka z sosie ostrygowym z warzywami
Eskalopki z poledwiczki wieprzowej

z prazonq szynkq parmeiiskq i sosem
szalwiowym

Szynka pieczona w przyprawie 5 Smakow
Sandacz z prazonymi ziarnami slonecznika
i sosem rakowym

Filet z morszczuka w sosie limoncello
Zielona soczewica z warzywami i lofu
Lasagne z grillowanych warzyw z sosem
pomidorowym

Pierogi z migsem, dziczyzng, kapusiq

I grzybami, wegetariariskie

Cukinia z pomidorami suszonymi

[ parmezanem

Kalafior zapiekany z beszamelem

Caponata warzywna

Ryz jasminowy z warzywami i sosem sojowym
Mlode ziemniaki z oliwg rozmarynowa
Gnocchi z grzybami lesnymi



Pakiet Diamentowy

Bufe[ deserowy (4h)
Mus z gorzkiej czekolady
» Profiterole z kremem malinowym
 Ciasto cytrynowe z musem z bialej czekolady
o Sernik cynamonowo - miodowy
* Panna cotla malinowa
» Salatka owocowa

Dania po polnocy w formie bufetu

» Barszcz czerwony z grzybami na domowym zakwasie
o Staropolski zur z bialg kielbasa i suszonymi grzybami
» Kurczak supreme z sosem z lesnych grzybow

» Baklazany pieczone z pomidorami

» Kaszollo z kaszy gryczanej

340 PLN/ osoba
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Pakiet Brylantowy

Przystawka serwowana
» Terrina z foie gras,
konfitura figowa i galaretka z porto

Zupa serwowand
» Azjatycki bulion z krewetkami

Danie glowne serwowane

» Poledwica wolowa w sosie truflowym,
puree z lopinamburu i kolorowe
marchewki

Deser serwowany
» Tarta czekoladowa z ganache
z czarng porzeczkq i kremem chantilly

Bufe[ zimny (4h)
Plater wedzonych 1yb: karmazyn, losos,
pstrag, makrela i sardynki, sos jogurtowo -
koperkowy

» Tatar z wedzonego lososiaz kremowym
serkiem

»  Krewetki marynowane w chili i kolendrze

»  Wybor wloskich wedlin: salame Milano,
salame Napoli, spianala piccanie

» Galaretki z szyjkami rakowymi

* [Indyk sous vide z galaretkq
Zurawinowo — borowkowg

» Paié z pieczonej kaczki z konfitura
z dzikiej rozy

» Tarta z serem plesniowym,
szpinakiem i pomidorami

390 PLN/ osoba

Pomidory z mozzarella i grillowanym
baklazanem

Marynowane oliwki, papryka, karczochy
Tajska salatka z krewetkami i mango

Salatka z wedzong kaczkq i truskawkami
Azjatycka salatka z makaronem ryZzowym,
chrupiacym kurczakiem i slodkim sosem chili
Salatka z wedzonego indyka z pomidorami
koktajlowymi, rukolg i serem pecorino romano
Pieczywo, pieczywo chrupkie WASA, maslo

Bufet gorgcy (4h)

Wolowina duszona w czerwonym winie
Kaczka w sosie ostrygowym z warzywami
Eskalopki wieprzowe z prazona szynka
parmeriskaq i sosem szalwiowym

Filet z lososia w sosie szafranowym
Wybor ryb baltyckich w sosie

z krewetkami i malzami

Pierogi z migsem, dziczyzng, kapusiq

i grzybami, wegelariariskie

Zielona soczewica z warzywami i lofu
Lasagne z grillowanych warzyw
Cukinia z pomidorami suszonymi
Kalafior zapiekany z beszamelem
Caponata warzywna

Kaszotto z kaszy gryczanej

Mlode ziemniaki z oilwg rozmarynowa
Gnocchi z grzybami lesnymi

Ryz jasminowy



Pakiet Brylantowy

Bufe[ deserowy (4h)
Ciasto cytrynowe z musem z bialej czekolady
» Profiterole z kremem malinowym
* Mus z bialej czekolady z imbirem
» Tarta czekoladowa
» Tartoletki z owocami
» Profiterole z kremem Baileys
o Sernik cynamonowo — miodowy
*  Owoce krojone

Dania po polnocy w formie bufetu

o Staropolski zur z bialg kielbasa i suszonymi grzybami
» Orientalna zupa tom yum z krewetkami

o Szynka pieczona w przyprawie 5 Smakow

» Kurczak supreme z sosem z lesnych grzybow

» Baklazany pieczone z pomidorami

*  RyzZ smazony z warzywami i sosem Sojowym

390 PLN/ osoba
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Kazdy pakiet zawiera rowniez wodg, soki, sofly, kawe i herbate, wino biale i czerwone

Pakiet napojow

Jh

Sh

Oh

10h

STANDARD

piwo Zywiec, piwo bezalkoholowe
Zywiec, wodka Ostoya

100 PLN

105 PLN

109 PLN

111 PLN

SREBRNY

wino musujace, piwo Zywiec,
piwo Heineken, piwo bezalkoholowe
Zywiec, wodka Ostoya i Wyborowa,
Campari Bitter, Martini Bianco,
Rosso, Dry

106 PLN

112 PLN

115 PLN

118 PLN

Zt0TY

wino musujace, piwo Zywiec,
piwo Heineken, piwo bezalkoholowe
Zywiec, wédka Ostoya i Wyborowa,
Campari Bitter, Martini Bianco,
Rosso, Dry, whisky Ballantine’s, Jack
Daniel’s whiskey, Angostura rum,
Beefeater gin, cognac Martell VS,
tequila Olmeca Silver / Gold

145 PLN

160 PLN

171 PLN

180 PLN

186 PLN

190 PLN

PLATYNOWY

wino musujace, piwo Zywiec,
piwo Heineken, piwo bezalkoholowe
Zywiec, wédka Ostoya i Absolut,
Aperol, Campari Bitter, Martini
Bianco, Rosso, Dry, whisky
Ballantine’s, Jack Daniel’s whiskey,
Jameson whiskey, Angostura rum,
Beefeater gin, cognac Martell VS,
tequila Olmeca Silver / Gold

155 PLN

171 PLN

183 PLN

192 PLN

198 PLN

203 PLN




Oplata korkowa

* 20 PLN netto / za kazdg otwartq butelke wina

ESTN 3R

* 50 PLN netto / za kazda otwarta butelke wodki, whisky, szampana, elc. (mocniejszy alkohol)

Powitalny drink

25 PLN netto / os. — 2 drinki do wyboru:

* Mojito (klasyczne / truskawkowe (czerwiec — sierpien) / bezalkoholowe)

» Aperol Sprilz
o Kir (Biale wino oraz krem de Cassis)

* Kir Roval (wino musujqce oraz krem de Cassis)

* Gin & Tonic

» Campari Orange

* Mimosa

Kieliszek wina musujacego — bezplainie

Zestawy koktajlowe

15 PLN netto / osoba

Zestaw [

o Losos wedzony na pumperniklu

o Tarta z serem plesniowym

o Sajgonka z warzywami i salsa ananasowa

25 PLN netto / osoba
Zestaw I1
o Plastry cieleciny sous vide
z sosem kaparowym
o Losos marynowany w soli morskiej
i koprze z liofilizowanym chrzanem
o Mini szaszlyk z pomidorow koktajlowych
i mozzarelli z pesto bazyliowym
*  Mini profiterole z musem z wedzonego lososia
o Krewetka z salsq mango i chili

Pozycje migdzy zestawami mozna wymieniac.

50 PLN netto / osoba

Zestaw 1

Dodatkowe pozycje:

o Krewetka w ciescie filo z sosem os(rygowym

* Quiche z suszonymi pomidorami i ritkolg

o Wiloskie salame piccante z marynowang oliwka

o Kaczka w palonych ziolach z musem
Zurawinowym i liofilizowanag maling

*  Roladka z cukinii z kremowym kaszubskim
serem kozim

o Losos marynowany w soli morskiej
i koprze z liofilizowanym chrzanem

o Sajgonka z warzywami i salsa ananasowq

o Mini profiterole z musem z wedzonego lososia

o Tarta z serem plesniowym

o Plastry cieleciny sous vide z sosem kaparowym
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Weselne Torty
Cukierni Shertaon

Tort z bialej czekolady z marakuja
i kokosowym creme brulee

Tort malinowy z waniliowym brulee
i galaretkq jezynowg

Tort truskawkowy z musem z bialej
czekolady z flambirowanymi truskawkami

Tort kawowy z chutney gruszkowym
i bezglutenowym biszkoptem, slony glacage

Tort z gorzkiej czekolady z musem
z czarnej porzeczki

80 PLN/ kg

Na Wasze specjalne Zyczenie mozemy
wykonac drobne zdobienia z czekolady
lub owocow w cenie [ortu.

Wasza dekoratorka moze dostarczyc
do nas zywe kwiaty, ktore ulozymy na torcie.




ESTN 3R

Wesele w Sheraton Sopot

KAZDY PAKIET WESELNY ZAWIERA:

Whynajecie sali bankietowej

Preferencyjne stawki na wynajem pokoi dla gosci weselnych

Apartament z widokiem na morze w dniu slubu dla NowoZenicow*

Upominek powitalny od hotelu w pokoji NowozZericow

Babelkowe sniadanie dostarczone do Waszego apartamentu

Tradycyjne powitanie chlebem i solg

Drink powitalny — wino musujace i napoje bezalkoholowe

Karty menu przygotowane zgodnie ze standardem hotelu

Klasyczne winietki imienne

Podstawowa dekoracja stolu

Biale pokrowce na krzesla

Mozliwosc realizacji sesji zdjeciowej na tarasach Rotundy Domu Zdrojowego z widokiem
na morze i sopockie molo™*

Jedno miejsce parkingowe w garazu hotelowym na dwie doby podczas imprezy
(wymagana wczesniejsza rezerwacja)

Voucher podarunkowy dla Nowozericow w 1-szg rocznice slubu na weekendowy pobyt

w Sheraton Sopot Hotel w pokoju o standardzie Club ze sniadaniem, wstgpem do Club Lounge
i SPA Experience

SALE WESELNE:

Sala Balowa Ballic Panorama - min. 40 0sob i max. 100 0sob + parkiel (120 0sob bez parkielit)

Sala Balowa Marco Polo - min. 60 0sob i max. 120 0sob + parkiel (160 0sob bez parkietit)

Laczona Sala Balowa Baltic Panorama i Marco Polo - max. 220 0sob + parkiel (280 0sob bez parkielit)
Sala Christopher Columbus - min. 200 0sob i max. 300 0sob

Restauracja Polskie Smaki - min. 40 0sob i max. 50 0sob (z wylaczeniem okresu 01.07 - 31.08)

Sala Vasco da Gama - max. 30 0sob

Whybierz salg i kliknij w link by zobaczyc ja w przestrzeni 360 stopni

DODATKOWE INFORMACJE:

Zapraszamy do skorzystania z szerokiej oferty tortow weselnych

Pakiety weselne sq dostepne dla minimum 30 0sob

W przypadku rezerwacji Sali Baltic Panorama dla mniej niz 60 doroslych gosci z wybranym menu,
pobieramy oplale za wynajem sali w wysokosci 5000 PLN brullo.

“w zaleznosci od dostepnosci
**prosimy o wezesniejszy kontakt z Opiekunem


https://kuula.co/share/7lvVj?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
https://kuula.co/share/7lvj4?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
https://kuula.co/share/7lvjN?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
https://kuula.co/share/7PXyW?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
https://kuula.co/share/7lvVQ?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
https://kuula.co/share/7lvVw?fs=1&vr=0&thumbs=1&chromeless=0&logo=0
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Wasza idealna la/ealizacjd

gqsci, czyniag Sheraton Sopot wyjatkowym i jedynym takim miejiscem w Trojmiescie.
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Komfortowy pobyt

Jestesmy gotowi pomiescic ponad 400 goscl,
w pokojach klasycznych, z widokiem na
morze oraz w przestronnych apartamentach
na najwyzszym poziomie komfortu.

Dbajgc o Waszych gosci, zachgcamy Was
do skorzystania z preferencyjnych stawek
na bogata oferi¢ pokoi, ktore oddalone
kilka krokow od sal balowych, stanowia
idealne rozwigzanie dla Waszej rodziny
i znajomych.
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%pms;&zm do kontaktu

Dominika Nenczalk
730 808 792

7/
dominika.nenczakasheraton.com /4"%
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