——
~—
< =
- =
= <
- -~
= -
- -~
—

SHERATON

Sopot Hotel

Wesele w Sheraton Sopot



Pozwolcie nam byc¢ czescia
Waszej milosnej historii.




Sopot Hotel

Sheraton Sopot Hotel

Polozony nad malowniczym brzegiem Morza Baltyckiego Sheraton Sopot od dawna
jest synonimem wyrafinowanego luksusu i ponadczasowego pigkna.

Organizujgc swoje wesele w Sheraton Sopot, otrzymacie nie tylko wybrang przez siebie eleganckag
sale balowg, ale rowniez niezapomniang oprawe petng luksusu: najpiekniejszy widok na morze,
ekskluzywne menu, ceremonie na tarasie zabytkowej Rotundy Domu Zdrojowego

czy elegancki serwis lustrzany.
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SHERATON

Sopot Hotel

SOpot

Sheraton Sopot zaskoczy Was nie tylko wspanialymi salami balowymi oraz profesjonalnym serwisem,
ale przede wszystkim niezrownana lokalizacja.

Wyjagtkowe wesele zaczyna sie od wyjgtkowego miejsca. Sopot niewgtpliwie takim miejscem jest.
Potozony w otoczeniu morza, plazy, przepetniony zielenig i parkami, tgczy w sobie piekno
historycznych kamienic z czarujgcymi uliczkami i nadmorskg promenada.

Urokliwg atmosfere kurortu dopetnia najdtuzsze drewniane molo w Europie czy tez historyczna
Rotunda Domu Zdrojowego.
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SHERATON

Sopot Hotel

Y

Baltic Panorama

Sala Balowa Baltic Panorama to jedyne takie miejsce w Polsce.
Stworzona by zachwycic Was i Waszych gosci.

Zapierajgcy dech w piersiach widok na morze oraz sopockie molo zachwyca od pierwszego wejrzenia
i nie przestaje cieszy¢ do ostatniego momentu przyjecia. Zlokalizowana w Domu Zdrojowym od wielu

juz lat gosci uroczystosci weselne.



Marco Polo

Sala Balowa Marco Polo sgsiadujaca z salg Baltic Panorama,
lo nasza druga propozycja na niezapomniane wesele.

Przestronna, wypetniona swiattem, gotowa pomiescic wielu gosci, pozwoli Wam poczuc sie
wyjgtkowo. Wykorzystywana osobno lub jako uzupetnienie sali Baltic Panorama pomiesci dodatkowe
stoty, parkiet do tanca czy oprawe muzyczng. Podobnie jak Wy, sale idealnie komponujg sie w parze.



Sopot Hotel

W ramach pakietu weselnego zapewniamy:

* Opieke Specijalisty ds. Eventow

* Wybrang sale balowg wraz z parkietem tanecznym

* Bogate menu przygotowane przez Szefa Kuchni hotelu Sheraton

* 50% znizki na menu dla obstugi i zespotu

* Degustacje wybranego menu dla Pary Mtodej

* Apartament z widokiem na morze w dniu slubu dla Pary Mtodej wraz ze Sniadaniem
oraz mozliwoscig p6znego wymeldowania (w zaleznosci od dostepnosci)

* Preferencyjne ceny na wynajem pokoiwraz ze sniadaniem dla gosci weselnych

* Klasyczne winietki imienne, karty menu oraz podstawowg dekoracje stotu

* Biate pokrowce na krzesta

* Profesjonalng obstuge kelnerskg — serwis lustrzany

* Tradycyjne przywitanie Pary Mtodej chlebem i solg

* Wsparcie w kontakcie z firmami oferujgcymi ustugi i atrakcje weselne

* Mozliwosc realizacji sesji zdjeciowej na tarasach Rotundy Domu Zdrojowego z widokiem
na morze i sopockie molo (wymagana wczesniejsza konsultacja z naszym Specijalistg)

* Jedno miejsce parkingowe na dwie doby podczas wesela (wymagana wczesniejsza rezerwacja)

* Voucher naweekendowy pobyt w hotelu Sheraton Sopot w pokoju z widokiem na morze
z catodziennym dostepem do strefy wellness w Sheraton SPA oraz do Club Lounge



Dodatkowe informacje:

W przypadku rezerwacji sali Baltic Panorama dla mniej niz 60 dorostych gosci,

obowigzuje dodatkowa optata za wynajem sali.

Pakiet weselny jest dostepny od 30 0s6b, w przypadku mniejszych uroczystosci
zapraszamy do kontaktu.

Istnieje mozliwos$¢ wynajecia tarasu przy sali Baltic Panorama na organizacje

ceremonii zaslubin — cena wynajecia wynosi 3000 PLN.

Istnieje mozliwos¢ organizacji ceremonii zaslubin na sopockim molo — cena ustalana indywidualnie.
Istnieje mozliwos$¢ transmisji na zywo z przyjecia weselnego — cena ustalana indywidualnie.
Wszystkie podane w ofercie ceny sg cenami brutto. Oferta obowigzuje na 2026 rok.

Do cen ustug bankietowych wymienionych w ofercie nalezy doliczy¢ optate serwisowg

w wysokosci 10%. Optacie serwisowej nie podlegajg ceny zwigzane z zakwaterowaniem.

Informacje odnosnie menu:

Petny pakiet weselny sktada sie z: 4-daniowego obiadu serwowanego,

bufetu zimnego, gorgcego i deserowego oraz dania gorgcego po potocy.

Kazdy pakiet menu zawiera napoje bezalkoholowe bez limitu: wode, kawe, herbate,

soki owocowe, nhapoje gazowane.

W przypadku szczegdinych wymagan dietetycznych, w tym wszelkich alergii pokarmowych
prosimy o powiadomienie naszego Specjalisty.

Istnieje mozliwos¢ zamdwienia koktajlu powitalnego oraz regionalnego stotu

- doktadny opis wraz z ceng znajduje sie w dalszej czesci oferty.









Sopot Hotel

Powitalny koktajl®

*Skomponuj swoj wlasny koktajl powitalny. Wybierz dowolng liczbg przysmakow,
zdecyduj sie na gotowy pakiet lub polgcz oba rozwigzania!

Niebanalna rozkosz 110
Wybdr sezonowych domowych lemoniad
(jagodowe, cytrusowe, lawendowo-arbuzowe, kwiat czarnego bzu)

* Tartaletkizhummusem z marynowanymi kurkami (weganskie)
* Zakgskiz arbuza w glazurze balsamicznej z kaszubskim kozim serem (wegetarianskie)
* Tostady z guacamole i krewetkami

Ogrod botaniczny 160
Hendrick’s Gin

Gin bezalkoholowy

Selekcja wybranych tonikow

* Zakgskiz ogorka z kawiorem z tososia i kwasng sSmietang koperkowg
* tosos "Tiradito"

* Kanapkiz wedzonej kaczki na pumperniklu z marmoladg z cebuli

* Mini kofty jagniece podane z sosem raita

150
Morskie bgbelki
Prosecco & Aperol Bar

* Tartaletki Baba ghanoush z dojrzatg szynkg prosciutto crudo
* Aranciniz grzybamilesnymi

* "Gazpacho,, shots

*  Mini podptomyki z tapenadg z suszonych pomidorow

Ceny za jedng osobe.
Weselne przyjecie koktajlowe trwa do 1 godziny.



Sopot Hotel

Powitalny koktajl®

*Skomponuj swoj wlasny koktajl powitalny. Wybierz dowolng liczbg przysmakow,
zdecyduj sie na gotowy pakiet lub polgcz oba rozwigzania!

Zimne przekgski koktajlowe

* Mus z pstrgga, pasta truflowa

* Wedzony tosos, koperek, kawior

* Tatarztunczyka, mango, ogorek

* Solony jelen, musztarda, solone grzyby

* Wedzona kaczka, figi, rodzynki

* Marynowana wotowina, sos teriyaki, grzyby enoki
* Ostrygi Fine De Clair

* Hummus, jarmuz, pita (V)

* Tarta, szpinak, dzem z cebuli (V)

* Mus z koziego sera, szparagi, mieta (V)

Ciepte przekgski koktajlowe

* Satay z kurczaka, sos orzechowy

* Kofta jagnieca, jogurt, mieta

* Chrupigca wieprzowina, grzyby enoki, sos hoisin
*  Krewetka w panko, chili, kolendra

* Pieczony t0s0S, sos estragonowy

* Ciasteczko krabowe, sos limonkowy

* Samosa z warzywami, sos curry (V)

* Nalesnik z cukinii, pomidory, oliwa z chili (V)

* Warzywa w tempurze, sos sojowy (V)

Ceny za jedng sztuke.
Weselne przyjecie koktajlowe trwa do 1 godziny.

12
12
12
12
12
18

12

12
12
12



Sopot Hotel

Krok 1: skomponuj wlasne menu serwowane”

*Nalezy wybrac po jednej pozycji z kazdej podkategorii (przystawke, zupeg, danie glowne i deser)

Przystawka

* Parfait z kaczej watrobki w masle ziotowym z konfiturg figowg, maslany tost

* Terrina z pieczonej kaczki, ptatki kasztanowe i konfitura wisniowo-rozmarynowa

* Ceviche zmatzami sw. Jakuba, cebula marynowana w biatym winie,
marynowana rzodkiewka, salsa ananasowa

* Carpaccio wotowe, marynowane borowiki, rukola, parmezan, kapary,
krem balsamiczny, oliwa truflowa

*  Wedzona poledwica z jelenia, figi marynowane w rumie, kwasne jabtko, rokitnik

*  Wedzony pstrgg battycki marynowany w soli morskiej, opiekany domowy chleb,
majonez koperkowy, plasterki solonego ogorka

* Solonytosos, lekko wedzony dymem olchowym, majonez szafranowy, soliréd,
marynowana rzodkiewka

Propozycja wegetarianskia:
* Mieszanka satat, ser kaszubski, pieczona papryka, suszone pomidory,
prazone orzechy nerkowca, pestki stonecznika, dressing malinowy z miodem gryczanym
* Mieszanka satat, pieczony burak, pomarancza, prazone orzechy wtoskie, ser feta,
kietki groszku i krem balsamiczny
* Pasztet z zielonych warzyw, boczniak krolewski, konfitura z zurawiny kaszubskiej

Propozycja weganska:

* Baktazan marynowany w pascie miso i syropie klonowym z ananasem, mango,
chili, kolendra i salsa limonkowa

* Satatka z czerwong soczewicg, pomidorami, awokado, solonym ogorkiem i bazylig

* Falafel zsosem jogurtowym bez laktozy, tahinii kiszonymi warzywami

Zupa

* Krem z pieczonych ziemniakow i kopru wioskiego z salsg ananasowg

* /Zupa grzybowa z warzywami i kwasng sSmietang

*  Domowy rosot z gesing z kluskami i lubczykiem

* Tajskazupa cytrynowa z kurczakiem, grzybami mun i mlekiem kokosowym
*  Krem z pieczongj pietruszki z miodem kaszubskim i karmelizowang gruszkg
* Zupazczerwonej soczewicy z pieczonymi pomidorami i selerem

* Krem z karczochow i szpinaku z pesto pomidorowo-orzechowym

Ceny za jedng osobe.

55
57
78

72

74
58

68

50

52

56

54

50
52

42
52
40
43
41
40
44



Sopot Hotel

Krok 1: skomponuj wlasne menu serwowane®

*Nalezy wybrac po jednej pozycji z kazdej podkategorii (przystawke, zupeg, danie gldwne i deser)

Danie gtowne

* Comberzdziczyzny, purée z selera i kopru wioskiego, karmelizowana marchewka, 176
groszek cukrowy, wisnie w porto

* Confitowane udo z kaczki z purée z czerwonej kapusty, ciepta satatka z jarmuzu 94
i kalarepy, zapiekanka ziemniaczana, sliwkowo-pikantny demi-glace

» Stek z poledwicy wotowej, pieczarki portobello, purée z pieczonego czosnku, 180
pomidorki cherry, brokuty, kremowy demi-glace z zielonym pieprzem i bourbonem

* Filetzsandacza, purée z pieczonych ziemniakdw, ciepta satatka z zielonych warzyw, 96
oliwa koperkowa, sos kurkowy

* Pieczony filet z halibuta, czarna soczewica, risotto truflowe, mtode warzywa, gremolata 97

* Piers z perliczki, mtode warzywa, polenta i ziotowy demi-glace 110

* Poledwiczka wieprzowa sous vide, mtode karmelizowane warzywa, purée z pasternaku, 90

sos demi-glace z czerwonym winem

Propozycja wegetarianska:

* Risotto z zielonymi warzywami, oliwg truflowg i serkiem mascarpone 52

* Kotlet z kaszy gryczanej, burakdw i ptatkbw owsianych, purée z topinamburu, 50
fasolka szparagowa

* Strudel wegetarianski z kaszg bulgur i warzywami, dziki brokut, purée z pasternaku 54

Propozycja weganska:

* Zapiekanka z grillowang cukinig i soczewicg z cieptym szpinakiem 50
i satatkg z suszonych pomidorow

* Grillowany kalafior, purée kalafiorowe, fasolka szparagowa, szparagi, oliwa pietruszkowa 48

* Boczniak krélewski, pak choi, zielone szparagi, purée z pasternaku 54

Deser

* Tortz biatg czekoladg, krem z czerwonych owocow, owoce sezonowe 38

*  Waniliowa panna cotta z sosem malinowym i owocami sezonowymi 38

* Tortz marakujg, galaretka mango z nutg limonki, biszkopt bezglutenowy 38

* Tartazmascaropne i owocami sezonowymi 38

* Domowy sernik na biszkopcie, krem waniliowy, owoce sezonowe 38

*  Mus malinowy, waniliowe creme brilée, coulis malinowy 38

*  Mus truskawkowy na kremie roslinnym z zelem owocowym, bezglutenowy biszkopt, 38

OowocCe sezonowe

Ceny za jedng osobe.
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Krok 2: skomponuj swoj bulet”

*Nalezy wybrac jedna z dwdéch dostgpnych wersji
Wersja | - 385 PLN

Satatki (2 pozycje do wyboru)
Liscie mtodej sataty z serem plesniowym, owocami cytrusowymi i kremem balsamicznym
* Safatka z tunczyka, mtode ziemniaki, fasolka szparagowa i ceviche z cebuli
* Safatka z rukoli z gruszkg i parmezanem
* Wedzony pstrag, pomidorki koktajlowe i satatka z ogorka kiszonego
* Satatka Cezar z grillowanymi krewetkami i grzankami ziotowymi
* Safatka azjatycka z makaronem ryzowym i chrupigcym kurczakiem

Przystawki (3 pozycje do wyboru)

*  Wybor ryb wedzonych (karmazyn, pstrgg, tosos, szprotki)

* Ceviche zdorszaz mango i satatkg ze Swiezego ogorka

* Pasztet z kaczki z galaretkg z czerwonego wina

* Indyk sous vide zrukolg i parmezanem

* Pomidory zmozzarellg i Swiezg bazylig

* Baktazan z konfiturg cebulowg, zapiekany z kozim serem

* Poledwiczka wieprzowa z musem chrzanowym i galaretkg jabtkowg
* Deska serow kaszubskich

Zupy (1 pozycja do wyboru)

* Francuska zupa cebulowa

* Krem z pieczonych ziemniakdw i karmelizowanego pora

* Bulion azjatycki z krewetkami

*  Wioska zupa minestrone z parmezanem

* Krem z biatych warzyw z oliwg koperkowg i ziotowymi grzankami

Wszystkie bufety weselne trwajg do 4h. Ceny za jedng osobe.
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Krok 2: skomponuj swoj bulet”

*Nalezy wybrac jedng z dwaoch dostepnych wersji
Wersja I - 385 PLN

Dania gorgce (3 pozycje do wyboru)

* Grillowana piers z kurczaka kukurydzianego ze szpinakiem i satatkg z boczniakow
* Poledwiczka wieprzowa z sosem szatwiowym i winogronami

* Domowe pierogi z dzikiem i sosem grzybowym

* Pierogize szpinakiem i oliwg z suszonych pomidoréw

* Duszone policzki wotowe z sosem z czerwonego wina

* Filety zdorsza z sosem limonkowym i matzami

* Grillowana dorada z sycylijskg caponatg

Dodatki (2 pozycje do wyboru)

* (Gnocchiz buraka z mascarpone i orzechami

* Pieczone ziemniaki marynowane w tymianku

* Knedle ziemniaczane z boczkiem i cebulkg

*  Wegetarianskie Chilli sin carne z pieczonymi batatami

* Fasola, brokuty, groszek cukrowy z mastem migdatowym
* Grillowane warzywa z parmezanem i swiezg bazylig

Desery (4 pozycje do wyboru)
* Sernik sopocki na ciemnej kruszonce
* Mus czekoladowy z porzeczkg
* Malinowa panna cotta z owocami sezonowymi
* Profiterole z kremem pistacjowym i malinami
* Bursztynowe tiramisu
* Tarta stony karmel z popcornem
* Mini bezy ze Smietang i owocami sezonowymi
* Ciasto czekoladowe z kremem porzeczkowym na biszkopcie bezglutenowym (ciasto bezglutenowe)
* Ciasto z marakujg z kremem roslinnym, galaretka mango na biszkopcie matcha
(ciasto bezglutenowa, bez laktozy)
* Ciasto malinowe z creme brilée, galaretka z czerwonych owocow (ciasto z niskg zawartoscig cukru)

Wszystkie bufety weselne trwajg do 4h. Ceny za jedng osobe.



Sopot Hotel

Krok 2: skomponuj swoj bufet”

*Nalezy wybrac jedng z dwoch dostgpnych wersji
Wersja Il - 470 PLN

Satatki (3 pozycje do wyboru)

* Liscie mtodej sataty z kozim serem, orzechami i pieczonymi burakami

* Satatka z tunczyka, mtode ziemniaki, fasolka szparagowa i ceviche cebulowe
* Satatka z rukoli z gruszkg i parmezanem

» Safatka z wedzonego pstrgga, pomidorki koktajlowe i ogorek kiszony

* Satatka Cezar z grillowanymi krewetkami i grzankami ziotowymi

* Azjatycka satatka z makaronem ryzowym, krewetkami, mango i kolendrg

Przystawki (3 pozycje do wyboru)

*  Wyborwedzonych ryb (karmazyn, pstrgg, tosos, szprotki)

* Ceviche zdorsza z satatkg z mango i Swiezego ogorka

* Pasztet z kaczki z galaretkg z czerwonego wina

* Indyksous vide zrukolg i parmezanem

* Pomidory z mozzarellg i Swiezg bazylig

* Baktazan z konfiturg cebulowg, zapiekany z kozim serem

e Schab z musem chrzanowym i galaretkg jabtkowg

* Tatarzwedzonego tososia ze $mietang

*  Wioskie antipasti, wybdr najlepszych rzemieslniczych wedlin i serow

Zupy (1 pozycje do wyboru)

* Francuska zupa cebulowa

* Krem z pieczonych ziemniakdw i karmelizowanego pora

* Bulion azjatycki z krewetkami

*  Wioska zupa minestrone z parmezanem

* Krem z biatych warzyw z oliwg koperkowg i ziotowymi grzankami

Wszystkie bufety weselne trwajg do 4h. Ceny za jedng osobe.



Sopot Hotel

Krok 2: skomponuj swoj bufet”

*Nalezy wybrac jedng z dwoch dostgpnych wersji
Wersja Il - 470 PLN

Dania gorgce (4 pozycje do wyboru)

* Grillowana piers z kurczaka kukurydzianego ze szpinakiem i satatkg z boczniakdw
* Poledwiczki wieprzowe z sosem szatwiowym i winogronami

*  Wotowina duszona w czerwonym winie z warzywami i tymiankiem

* Filety zdorsza z sosem limonkowym i matzami

* Grillowany sandacz z sycylijskg caponatg

* Ravioli z ricottg i polskim sosem truflowym

* Domowe pierogi z dzikiem i sosem grzybowym

* Medaliony wotowe z sosem foie gras

* Pieczone bataty z ciecierzycg w sosie tom yum

Dodatki (2 pozycje do wyboru)

* Gnocchiz buraka z mascarpone i orzechami

* Zapiekanka ziemniaczana "Dauphinoises”

* Knedle ziemniaczane z boczkiem i cebulkg

* Wegetarianskie Chilli sin carne z pieczonymi batatami

* Fasola, brokuty, groszek cukrowy z mastem migdatowym
* Grillowane warzywa z parmezanem i Swiezg bazylig

* Koreanski smazony ryz z warzywami

Desery (5 pozycji do wyboru)
* Sernik sopockina ciemnej kruszonce
* Mus czekoladowy z porzeczkg
* Malinowa panna cotta z owocami sezonowymi
* Profiterole z kremem pistacjowym i malinami
* Bursztynowe tiramisu
* Tarta stony karmel z popcornem
* Minibezy ze Smietang i owocami
* Ciasto czekoladowe z kremem porzeczkowym na biszkopcie bezglutenowym (ciasto bezglutenowe)
* Ciasto zmarakujg i kremem roslinnym, galaretka mango na biszkopcie z herbaty matcha
(ciasto bezglutenowe i bez laktozy)
* Ciasto malinowe z creme brule, galaretka z czerwonych owocow (deser o obnizonej zawartosci cukru)

Wszystkie bufety weselne trwajg do 4h. Ceny za jedng osobe.
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Krok 3: Wybierz danie gorace po polnocy

*Istnieje mozliwos¢ wyboru wigcej niz 1 pozycji. Dania podawane w stylu bufetowym.

Barszcz czerwony na domowym zakwasie

Zurek na domowym zakwasie z biatg kietbasg
Pikantna zupa gulaszowa z kaszubskimi kluskami
Polski schabowy podawany z satatkg ziemniaczang
Krokiety z kapustg i grzybami

Pierogi z kaczki

Pierogi z kapustg i grzybami

Pakiet ,Ameryka tacinska”

Nachosy podawane z Pico de Gallo, guacamole i kwasng smietang
Quesadillas z kurczakiem

Burrito wotowe

Warzywne tacos z ananasowym sosem (V)

Pakiet ,,Street food”

Mini burgery wotowe z serem cheddar, ogorkiem kiszonym i cebulowym chutney
Koreanskie buteczki Bao z boczkiem i sosem hoi sin

Mini satay’e z kurczaka z sosem z masta orzechowego

Mini zapiekanka (V)

Ceny za jedng osobe.

38
45
55
65
32
54
48

80

90



Sopot Hotel

Krok 4: wzbogac¢ menu o wybrane alkohole

Wybierz pakiet bazowy:

*  Wodka Wyborowa, wino domowe biate i czerwone 150 PLN / osoba
* Woddka Ostoya, wino domowe biate i czerwone 160 PLN / osoba

* Wodka Belvedere, wino domowe biate i czerwone 250 PLN / osoba

Dodatkowy powitalny drink:

*  Wino musujgce 25 PLN / osoba

* Prosecco 35PLN/osoba

e Szampan Mumm 70 PLN/osoba

* Szampan Ruinart Blanc de Blanc 135 PLN / osoba

Dodajwedtug uznania:

*  Piwo butelkowe Zywiec lub Heineken 23 PLN / osoba
*  Piwo beczkowe Zywiec 25 PLN / osoba

* Jameson Irish Whisky 58 PLN / osoba

* Jim Beam White Bourbon 50 PLN / osoba

* Beefeater Gin 50 PLN / osoba

* Angostura White Reserva Rum 45 PLN / osoba

* Olmeca Silver/Gold Tequila 45 PLN / osoba

* Aperol Aperitivo 45 PLN / osoba

Napoje bezalkoholowe:

*  Wino musujgce Appalina Chardonnay 130 PLN / butelka
* Dr.ZenzenRiesling 130 PLN/ butelka

* Dr.Zenzen Dornfelder 130 PLN / butelka

* Madbar Gin Pink 150 PLN / butelka

Istnieje mozliwos¢ wniesienia i serwowania wtasnego alkoholu.

W takim przypadku obowigzuje optata korkowa:

* 45PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 lwina

* 65 PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 | wina premium

* 45PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 | prosecco

* 90PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 | szampana

* 65PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 | wodki, whiskey, ginu, tequili, rumu (alkohole ciezkie)

* 95PLN/zakazdg otwartg butelke 0.7 | premium wodki, malt whiskey, ginu, tequili, rumu
(alkohole ciezkie)
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Krok 5 (opcjonalny): wzbogac¢ swoje menu

Stot wiejski

*  Wedliny z hotelowej wedzarni
* Kaszubskie kietbasy

* Qgorkikiszone

* Smalec domowy

* Wedzone ryby

* Staropolski zurek

* Chleb wigjski

* Pierogizkapustgi grzybami
99 PLN/osoba/2h

Menu dzieciece

Przystawka

* Grzaneczkiz mozzarellg i pomidorkami cherry

Zupa

* Rosotlub krem pomidorowy

Danie gtowne

* Piers lub nuggetsy z kurczaka, pieczone ziemniaki lub purée ziemniaczane, suréwka
Deser

* Lody z bitg Smietang i owocami

95 PLN za dziecko do 12 lat. Dzieci do lat 4 korzystajg z bufetow bezptatnie.
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Weselne Torty
Cukierni Sheraton

Wyjatkowe torty powstajgce w cukierni Sheraton Sopot
zachwycag Gosci, a pieciogwiazdkowy serwis nada
weselu wyjgtkowego charakteru.

Propozycje tortéw weselnych:

* Mus z marakui, kruszonka, galaretka z mango,
krem z marakui, lekki biszkopt

* Mus z biatej czekolady, kruszonak, maliny,
krem malinowy, lekki biszkopt

* Mus z gorzkiej czekolady, kruszonka,
galaretka i krem z czarnej porzeczki,
biszkopt czekoladowy

* Naked cake, owoce sezonowe, krem waniliowy,
ciemny biszkopt

160 PLN/kg

Istnieje mozliwos¢ wniesienia wiasnego tortu,
optata za serwis wynosi 20 PLN/osoba.

W przypadku wniesienia wtasnego tortu wymagany
jest wykaz alergenow, paragon za zamowiony tort
oraz wypetniony formularz.




[

Wiy,
o

\

—

SHERATON

Sopot Hotel

/. Cukierni Sheraton Sopot

Candy bar
Recznie przygotowane stodkosci bedg atrakcjg zaréwno dla dzieci jak i dorostych.
Cake popsy, réznorodne trufle czy muffinki zachwycg zaréwno smakiem jak i wyglgdem.

* Mini tartaletki z solonym karmelem z czekoladg Gianduja
* Trufle: kawa, marakuja, czekolada

* Rozki waflowe Zabaglione

* Rzemiel$nicze makaroniki

e Mini Baba au Rhum

85PLN/osocba/2h
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Wieczor panienski
w Sea Soul Spa

Petny relaks i odnowa, a do tego kieliszek wina
musujgcego i wyborne przekgski.
To nasz przepis na udany wieczor panienski!

Zapraszamy kazdg z Was do wyboru jednego

z zabiegow:

* masaz catego ciataclejkami
aromaterapeutycznymi (55 min)

* Masaz Kobido (55 min)

* peeling catego ciatazmasazem (55 min)

Podczas wieczoru panienskiego bedziecie miaty
nieograniczony dostep do strefy Spa Experience,
w ktorej znajdziecie:

* BaseniJacuzzi

* taznie parowg Hammam i solankowg

* Saunefinskgilnfrared

* Groty deszczowe

* Tepidarium z podgrzewanymi lezankami

Wino musujgce
Antipasti w strefie kominkowej

Ofertadlagrup od 5 do 15 0sébw cenie
700 PLN /osoba.

58767 1900 | seasoulspa@sheraton.com
https://www.seasoulspa.pl



mailto:seasoulspa@sheraton.com
https://www.seasoulspa.pl/
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Wieczor kawalerski

The Cigar Shop and Whisky Lounge to przestrzen
dedykowana mitosnikom wybornej whisky. Kameralny
klimat tego migjsca jest idealny na organizacje Waszego
zamknietego wydarzenia, podczas ktérego wspdlnie
pozegnacie kawalerski stan przysztego Pana Mtodego!

Propozycija 1

Kurs mistrzowski degustacji 3 rodzajow whisky potgczony
z dobieraniem potraw, prowadzony przez naszego
profesjonalnego ambasadora whisky.

e Glendronach 12YO

* Benriach 16YO

*  Woodford Double Oak

* Woodford Reserve Rye

* Wybor najlepszych przekgsek przygotowanych
przez naszego szefa kuchni

Dla grupy od 8 do 25 osob w cenie 290 PLN/osoba.

Propozycja 2

Warsztaty ginu prowadzone przez ambasadora Gin Mare.
Ciesz sie 4 koktajlami Gin Mare oraz rewelacyjnym

tapas nikkei.

Dla grupy od 8 do 25 0s6b w cenie 260 PLN/osoba.
Istnieje mozliwos¢ zamowienia dodatkowych dan

na miejscu. Oferta dostepna wytgcznie dla oséb
petnoletnich.
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Polecani partnerzy

Dekoracje Video
* @aguartidea * @dlstudio.pl
* @hello.letters * Luxury Wedding Movies t ukasz Pawelski
* @diamond_dekor_dekoracje * @rekinyfilmowe
* @polishlus event stylists
Makijaz
Muzyka * @ss__makeup
* @felipe.alvaradopl * @weddingart_pracownia_slubna
* @reactwedding *  @patrycja.modelska.makeup
*  @muzykariat *  @izabelajurczakmakeup
* @siesta_triosmyczkowe * @emiliarozycka
Fotografia Fryzjer
* @bucholce *  @hairbar.sopot
* @katerina.bardo * Hair Stylist Aleksandra Szymala

* @olgalysenko_photo
* @elementybieli
*  @butkusphotography

B 3
- - -
- -



https://www.instagram.com/aguartidea?igsh=Z2V1YWg0NWtucng2
https://www.instagram.com/hello.letters?igsh=MXd5ZmpoM2c0Z2s2
https://www.instagram.com/diamond_decor_dekoracje?igsh=MXExc3cwY3ZhZGc4Mw==
https://www.instagram.com/polishlus_event_stylists?igsh=Y2NhbXpsanRzanE5
https://www.instagram.com/felipe.alvaradopl?igsh=MW96NDN1emJtdTRjZA==
https://www.instagram.com/reactwedding?igsh=MXRxNGs3NHhrenY1bA==
https://www.instagram.com/muzykariat?igsh=MTQ2b255d3NwbDMyaw==
https://www.instagram.com/siesta_triosmyczkowe?igsh=ZHdodXhzZmRqd3Jw
https://www.instagram.com/bucholce?igsh=MW5ycDFpemM3ZzE0Zw==
https://www.instagram.com/katerina.bardo?igsh=YzRrZmdsYzhnZHhh
https://www.instagram.com/olgalysenko_photo?igsh=NGhtODB4cGx2MGky
https://www.instagram.com/elementybieli?igsh=MTJtNmhvMWJha3RvNQ==
https://www.instagram.com/butkusphotography?igsh=MTkzMGY0MWxwbjZjbg==
https://www.instagram.com/dlstudio.pl?igsh=Nmx1emJ6MHdlbnY1
https://luxuryweddingmovies.eu/
https://www.instagram.com/rekinyfilmowe?igsh=MXEycHIyMWp2ODFmbg==
https://www.instagram.com/ss__makeup__?igsh=c2xmdjNxd2l3MHpv
https://www.instagram.com/weddingart_pracownia_slubna?igsh=aHF2Z2R1a2g2cng2
https://www.instagram.com/patrycja.modelska.makeup?igsh=enpkNnRjOTZpbW5h
https://www.instagram.com/izabelajurczakmakeup?igsh=MWppdXJrbzlvMXRq
https://www.instagram.com/emiliarozycka?igsh=MWttN3E0bjhudTdobQ==
https://www.instagram.com/hairbar.sopot?igsh=b2oxazc4MnY5bWw=
https://aleksandraszymala.pl/

Sopot Hotel
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Zapraszamy do kontaktu:
5876716 70 | konferencje.sopot@sheraton.com | www.sheratonsopot.pl
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