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Let's GoCook | JUTRZENKI 76|

Naszg misjqg jest rozwijane pasiji
kulinarnej oraz organizacja
wyjatkowych eventéw. Uwazamy
réowniez, ze kazda dobra impreza
zaczyna sie w kuchni. Zajmujemy sie
kompleksowqg organizacjg wydarzen.
Atmosfere naszego miejsca tworzg
ludzie z pasjg, ktérzy kochajg swojqg

prace w kulinarnym swiecie.

WWW.GOCOOK.PL



JUTRZENKI 76

Otferta menu by GoCook




Pakiet Basic

Menu serwowane do stotu przez kelneréw

Zupa (jedna do wyboru)

Rosét drobiowy z domowym makaronem

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg

Danie Giéwne (jedno do wyboru)
Polik wolowy w sosie z zielonego pieprzu z gratin ziemniaczano-rozmarynowq

Filet z dorady na puree cytrynowym z pieczonym pak choi

Deser (jeden do wyboru)
Mini beza z waniliowym kremem

Panna cotta z malinami



Bufet wstawiany po czesci serwowanej_

do 6 godzin

BUFET ZIMNY
9 porcji/os

Mini bruchetty z suszonym pomidorem i avocado
Carpaccio z pieczonego buraka z karmelizowanym kozim serem i rucola

Pieczony schab z z owocem jatowca i rézqg

BUFET CIEPLY
300g/os
Minestrone z pieczonych warzyw z listkami §wiezego tymianku
Piers drobiowa nadziewana suszonymi pomidorami

Pierogi z wiejskim serem z mlodymi ziemniaczkami i boczkiem z $winki ztotnickiej



Satatki
250g/0s

Wytrawne sataty z warzywami, grillowanym kurczakiem zagrodowym, z grzankami i ziolowym sosem

Kruche sataty z quinoa i pieczonym burakiem

Dodatki

Pieczywo wlasnego wypieku
Pikle / sos chrzanowy / sos tatarski

Smalczyk po staropolsku z jabtkiem gramy Smith

Danie gorgce serwowane na zakorczenie przyjecia

(godzina do ustalenia)
250g/os

Staropolski zur z wedzong kietbasqg i jajkiem




Bufet kawowy
nielimitowany

Aromatyczna kawa z ekspresu
Herbata Dilmah
Dodatki: cukier / mleko / cytryna

Woda niegazowana







Zespét Let's GoCook

Pasja kulinarna i doswiadczeniel Dla naszych kucharzy gotowanie to sposéb na zycie z pasjg.
To niezwykli ludzie z ogromnym sercem do kulinarnych tematéw. Posiadajg smak, wyczucie

oraz wiedze, ktérq chcqg sie dzieli¢ z innymi.

Arkadiusz Plonski

szef kuchni



ZASKOCZ WSZYSTKICH NIETYPOWYM PRZY)ECIEM
WESELNYM NA JUTRZENKI 76.

MASZ OGRANICZONY BUDZET?

MOZEMY PRZYGOTOWAC SPERSONALIZOWNA OFERTE
SPOTKANIA DO PLANOWANEGO BUDZETU.

SKONTAKU) SIE Z NAMI!



Kontakt v s |

ANNA KURZEPA
GENERAL MANAGER

TELEFON: +48 784 653 788
E-MAIL: EVENTY@GOCOOK.PL

ADRES: UL. JUTRZENKI 76
02-230 WARSZAWA




