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OFERTA NA ORGANIZACIE, PRZYIECIA WESELNEGO
W KARCZMIE TATRZANSKI BOR,
2022/2023

PIERWSZY DZIEN WESELA
Progi cenowe dla wesela:

do 50 0s6b -> 300 zf za osobe dorostq

do 100 0s6b -> 280 zf za osobe dorostq

do 170 0s66 -> 270 zf za osobe dorostq

ponad 170 0s6b -> 265 zt za osobe dorostq + Karczma na wytqcznos¢
ponad 250 0s6b -> 260 zt za osobe dorostq+ Karczma na wytgcznosé
ponad 300 0s6b -> 255 zt za osobe dorostq+ Karczma na wytgcznosé

Dziect do lat 3 GRATILS. Od 4 do 12 [at 65% ceny osoby dorostej.

DRUGI DZIEN WESELA

110 z£ za osobg dorostq
niezaleznie od ilosci 0s6b w dniu pierwszym

Dzieci do lat 3 GRATIS. Od 4 do 12 lat 65% ceny osoby dorostej.

POWNZSZE CENY MOGA ULEC ZMIANIE NA SKUTEK, WZROSTU CEN PRODUKTOW 1
USEVG WIDNIEJACYCH W NASZET OFERCIE.

REZERWACIA TERMINU

Wstepng, stownq rezerwacje terminu mozemy Paristwu zatrzymac na okres dwoch tygodni.
Dopiero wptata zadatku w wysoRosci 2500 zf jest gwarancjq rezerwacji terminu.
W przypadRu rezygnacji z zarezerwowanego terminu wptacony zadatek w wysokosci 2500 zt
NIE PODLEGA ZWROTOWI.

DZIESIEC DNI PRZED VROCZYSTOSCLA

Nalezy podac doktadng liczbe Gosci, za Rtorq doRonywane bedzie rozliczenie. Po tym terminie podana liczba
0506 moze ulec zmianie na mniejszq, jednak rozliczenie Roticowe nastqpi na podstawie zadeklarowanej
wezesniej ilosct. Wredy réwnieZ nalezy poinformowac, na jakie dodatkowe ustugi sq Patistwo zdecydowani
(np. stodki stot, stéf goralski itp.)

Na podstawie powyZszych ustaleri wptacajq Paristwo 50% wartosci catosciowej Ryvoty.

Po dokonaniu wptaty nasz Menager bedzie si¢ z Paristwem Rontaktowat w sprawie ustalenia Menu i
Harmonogramu Przyjecia.

Pozostatq naleznosé wptacajq Paristwo dzieri po Uroczystosci.

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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FORMA PRZVIECIA

Wesela organizowane sq sposobem tradycyjnym przy stotach ustawionych w formie biesiadnej. WszelKie inne
ustawienia omawiamy podczas osobistego spotkania z Parq Mtodq. Najczesciej wesela odbywajq sig na sali
gornej z przygotowanq na dole salq do taticzenia. Istnieje moZliwos¢ organizacji wesela w catym obiekcie.

CO ZAPEWNIAMY W CENIE

NaRrycie stofow (obrusy, serwetki, Swieczniki ze Swiecami, stoZKi flizelinowe)
Chleb weselny na przywitanie Patistwa Mftodych
Kieliszki do rozbicia przez Modqg Pare
KieliszeR wina musujqcego dla Razdego z Gosci
Cztery ciepte positki w pierwszy dzieri wesela, trzy ciepte positki w drugi dzieri wesela
Nieograniczonq ilos¢ napoi Roncernu coca-cola, sokgw owocowych oraz wody mineralnej
Zimne zakgski, dwie satatki
Ciasta z zaprzyjaZnionej cukierni
Owoce SwieZe sezonowe mieszane
Poczestunek do cepca
Obstuge kelnerskg oraz serwis talerzowy
Przestronny parking, niestrzezony, monitorowany catq dobe
Dostep do ogrodu z placem zabaw dla dzieci
Szatnig (szatniarz za dodatkowq doptatq)
Nadzor osoby odpowiedzialnej za prawidtowy przebieg scenariusza przyjecia

ALKOHOL:

Pobieramy 5 zf Rorkowego za 0sobe dorostq, niezaleznie od ilosci alkoholu, jaki Paristwo dostarczycie.
Wzelkie trunki jakie majq znaleZ¢ sig na stofach Gosci ustalamy indywidualnie.
Chetnie pomagamy w wyborze asortymentu.
Polecamy ustawiente barku alkoholowego na podswietlonych szRlanych ptytach.
Reszte ptyteR mozna uzupetnic stodRim stofem [ub owocami.

Do dyspozycji Pary Mtodej, udostepniamy chfodnie na alkohol z kfodRg i Rluczykiem.

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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PRZYKEADOWY SCENARIUSZ WESELA:
PIERWSZY DZIEN WESELA:
NA POCZATKV:

Przywitanie Mtodych chlebem i solg przez Rodzicow [ub delegacje restauraci.
Wazniesienie toastu na Sali, zajecie miejsc przy stotach przez Weselnikgw, obiad.

DANIA ZA KOLEIA SERWOWANE:

Zupa
Gtowne danie
Deser
Po deserze pierwszy taniec Pary Mtodej
O ustalonej godzinie Rolejne 11 danie
Tort weselny dostarczony przez Pare Mtodq
Kolejne 111 danie gfowne serwowane zgodnie z ustalong godzing
Oczepiny lub Cepiec — na specjalne Zyczenie Gosci serwujemy poczestunek na paterach: oscypek, ogorek,
Kiszony, moskole
Na Roniec o ustalonej godzinie serwujemy IV danie
Na specjalne zyczenie serujemy rownieZ V positek,

NA STOLACH BIESIADNYCH OD POCZATKU PRZYIECIA ZNAJDUIA SIE:

Potmiski wedlin

Potmiski serow regionalnych (oscypek, Rorboc)
Kawatki Rurczaka w ztocistej panierce Panko

Galaretki (drobiowe i wieprzowe)

Zakgska Szefa Kuchni
Sos
Dwie satatki
Ciasta z zaprzyjaZnionej cukierni
Owoce swieze sezonowe mieszane

NAPOJE NA STOLACH BIESIADNYCH OD POCZATKYU PRZVIECIA:
Napoje zimne gazowane Roncernu Coca-Cola (cola, fanta, sprite)
Soki owocowe: pomaraticz, jabtko

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gorqce na bufecie Rawowym: Rawa czarna i biata, herbata

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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DRUGI DZIEN WESELA
ROZPOCZECIE godzina 16:00

DANIA ZA KOLEIA SERWOWANE:

Zupa
Gtowne danie
Deser
O ustalonej godzinie 11 danie
Kolejne 111 danie
Na specjalne zyczenie serujemy rowniez IV positek,

NA STOLACH BIESIADNYCH OD POCZATKU PRZVIECIA ZNAJDVIA SIE:

Potmiski wedlin

Potmiski serow regionalnych (oscypek, Rorboc)
Kawatki Rurczaka w ztocistej panierce Panko

Galaretki (drobiowe i wieprzowe)

Zakgska Szefa Kuchni
Sos
Dwie satatki
Ciasta z zaprzyjaZnionej cukierni
Owoce swieZe sezonowe mieszane

NAPOIE NA STOLACH BIESIADNYCH OD POCZATKYU PRZVIECIA:
Napoje zimne gazowane Roncernu Coca-Cola (cola, fanta, sprite)
Soki owocowe: pomaraticz, jabtko

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gorqce: kawa czarna i biata, herbata

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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PRZVIEMNOSCI ZA DODATKOWA OPLATA:

StodRi Stof pakiet podstawowy lub rozszerzony
W sezonie letnim stof owocowy
Stot goralski podstawowy (ub rozszerzony
Piwo beczkowe 30L [ub 50 L
Kawa z ekspresu COSTA COFFEE
Ciasteczka spersonalizowane
Poczestunek dla Fiakrow (drugie danie obiadowe + napdj)
Poczestunek do bfogostawieristwa w restauracyi (jesli takowe odbywa si¢ u nas w Karczmie)

V positeR w pierwszy dzieri wybierany z dati na 111 (ub IV positeR ciepty z menu — Roszt 25 zf na osobe
IV positek na drugi dzieti wybierany z dati na 111 [ub IV positeR ciepfy z menu — Roszt 25 z£ na osobe
BukKieciki biatych kwiatow na stotach
Paczki z ciastem dla gosci
Czerwony dywan przed wejsciem

SKEAD POCZESTUNKU NA BEOGOSEAWIENSTWO:

pétmisek wedlin regionalnych
pétmisek seréw regionalnych
Kiszonki i pikle
ciasta i owoce
kawa biata i czarna, herbata
napoje zimne typu coca-cola, fanta, sprite
woda mineralna gazowana i niegazowana
SOKi jabtRo i pomaraticz

SKEAD PODSTAWOWEGO STOLU GORALSKIEGO:

Smalec ze skwarkami,
Chleb wiejski,

Moskole, Masto czosnkowe,

Oygérki Kiszone, pikle
Sos chrzanowo - Zurawinowy,

Bundz,
Migsa pieczone { wedzone wedtug receptur naszych Rucharzy,
Kietbasa wiejska, salcesony wiejskie, pasztety wiejskie

Mozemy na specjalne Zyczenie polecic firmy, Rtore zajmq sig 0bstugq fotobudki, fontanny czeRoladowej oraz
zorganizowad mobilny bar alkoholowy z obstugq barmariskg.

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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Menu

W miare mozliwosci postaramy sig spetnic¢ wszelRie Patistwa oczeRiwania i sprawic, by od strony Rulinarnej
ten dzieni przyniost Paristwu tyle radosci, co cate wspdlne Zycie.

ZAKASKI ZIMNE

Potmiski wedlin

Potmiski serow regionalnych (oscypek, Rorboc)
Kawatki Rurczaka w zfocistej panierce
Galaretki (drobiowe i wieprzowe)

Zakgska Szefa Kuchni

Sosy (do wyboru jeden) :
Tatarski

Salsa ( pomidorowo — pikantny)
Ziofowy

Tzatziki

SALATKI
(do wyboru sq dwie satatki)

Grecka (satata, pomidor, ogorek swiezy, papryka Swieza, oliwKi, bundz, sos vinegrette)

Wegetariariska (brokut, pomidor, jajko gotowane, kukurydza, ser, sos majonezowo-jogurtowy, przyprawy)
Goralska (satata, pomidor, ogérek Swiey, boczek, oscypek tarty, jajRo, sos vinegrette)

Jarzynowa (marchew, seler, ziemniaki, jabfRo, ogdrek Riszony, groszek Ronserwowy, jajko, majonez,
musztarda, przyprawy)

Satatka ,Babuni” (Rapusta pekiriska, ser Zotty, szynka, jajko, marynowana cebulka, majonez)

Z pieczarkami (pieczarki blanszowane, szynka, ser Zofty, por, jajko, majonez, przyprawy)

Z kurczakiem (Rurczak, seler Ronserwowy, brzoskwinia, por, jajko, majonez, przyprawy)

Sledzie w oleju (ub Smietanie

ZUPA

Sposréd wymienionych zup mogq Patistwo wybrac te jednq najbardziej preferowang, Ktéra zadowoli zaréwno
Patistwa jak,i Gosci.

Rosof z makaronem

Grzybowa z makaronem fazankowym (doptata 3 z£ na osobe)

W¥oska zupa minestrone

Krem z buraka z Rozim serem i pestkami z dyni (dopfata 5 z£ na osobe)

Krem z dyni z miodem, morelq i orzechami wtoskimi (doptata 5 z£ na osobg)

Krem pieczarkowy z groszRiem ptysiowym

Krem pomidorowy z groszKiem ptysiowym i tezkRq Smietany

Zupa cebulowa z boczRiem, grzankami i parmezanem

Kwasnica z zeberkiem i ziemniakami

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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PROPONOWANE DANIA NA OBIAD:

MIESA SMAZONE, PANIEROWANE, ZAWIIANE:

Z DROBIU:
Kotlet de volaille (masto, ser )

Filet drobiowy panierowany

Z WIEPRZOWINY:

Kotlet , Tatrzariski Bor” (pieczarki, boczeR, papryka, ser Z6fty)

Kotlet bacowski zawijany, panierowany (boczek, ogorek Riszony, oscypek)
Kotlet a’la Cordon Blue (ser, szynka, pietruszka, masto)

Kotlet schabowy

ROLADY I MIESA PIECZONE:

Z DROBIU:

Piers z Rurczaka z farszem grzybowym

Piers z Rurczaka z farszem szpinakRowym

Rolada z indyka

Indyk pieczony w musztardzie Dijon i tymianku

SOSY (do wyboru jeden): serowy,/ Smietanowy,/ ziofowy/ grzybowy

Z WIEPRZOWINY:

Schab pieczony

Schab pieczony ze sliwRg (ub morelq

Rolada z karczRu

PoledwiczRa wieprzowa w deliRatnym sosie czosnRowym
SOSY (do wyboru jeden): wtasny/ tymiankowy/ jatowcowy

Z GRILLA:

Z DROBIU:

Filet z Rurczaka grillowany z sosem Zurawinowo-winmnym

Filet z Rurczaka z sosem Smietanowo - grzybowym

Filet z Rurczaka z pieczarkami, pomidorami i cebulg, zapieRane serem

Z WIEPRZOWINY

Fileciki schabowe przyprawione szatwiq i zawijane w boczek,

Z tych Rilku propozycji bardzo prosimy o wybdr dwéch, Rtére Patistwu najbardziej odpowiadajq i spetniajq

oczeRiwania smaRowe.

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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DODATKI:

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki puree
ZiemniaKi opieRane
Frytki

Ryz

Kluski slaskie
Kopytka

Sposréd wyzej wymienionych dodatkgw mogq Paristwo wybral ten jeden najbardziej preferowany

SUROWKI:

Z marchwi z jabtkiem (ub marchwi z chrzanem
Z selera

Z biatej kapusty

Z czerwonej Rapusty

Z Rapusty peRitiskiej

Z og6rka Kiszonego z cebulkg

Z pomidora z cebulkg

Mizeria

Wiosenna (satata lodowa, pomidor, ogorek zielony, oliwa z przyprawami)
Z kapusty Riszonej

Buraczki ,, cwikfa”

Buraczki zasmazane

Bukiet warzyw gotowanych

Do zestawu obiadowego mozna wybrac trzy suréwei.

DESER;

Lody z owocami i bitq Smietang

Szarlotka na ciepto z lodami

Panna Cotta z sosem truskawkowym

Suflet czekoladowy z gatkg lodow waniliowych i sosem malinowym

CiastRo banKietowe owocowe (truskawRowe, czekoladowe, brzoskwiniowe, jagodowe, malinowe, jabtkowe)

Sposrod wyzej wymienionych deseréw mogq Paristwo wybrac ten jeden najbardziej preferowany.

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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PROPONOWANE DANIA NA DRUGI CIEPEY POSIELEK
Sposrod wymienionych dari mogq Paristwo wybrac to jedno najbardziej preferowane.

Szynka wieprzowa w sosie tymiankowym podana z Rluskami slaskimi oraz buraczRami na ciepto
Sandacz w sosie RurRowym podany z ryzem oraz warzywami gotowanymi *

Filet z Rurczaka w panierce Panko podany z frytRami oraz surowkg z marchewki

Filet z pstraga podany z ziemniakami opieRanymi oraz satatkg szopskg *

Brizol wieprzowy podany z ziemniakami opieRanymi oraz surdwkq z Riszonej Rapusty

Rolada z indyka w sosie miodowo-musztardowym podany z Ropytkami oraz buraczRami na ciepto
ZraziRi wieprzowe w sosie wtasnym podane z Kluskami Slaskimi oraz buraczRami na ciepto

Pieczone zebro z ziemniakiem pieczonym na Rapuscie zasmazanej ™

Kotlet schabowy panierowany, smazony na smalcu, z Rapustq zasmaZang podany z puree ziemniaczanym

*Dania dodatkowo pfatne 5 z£/0sobeg

PROPONOWANE DANIA NA TRZECI I CZWARTY CIEPLY POSILEK
Sposrod wymienionych dati mogq Paristwo wybraé to jedno najbardziej preferowane.

Flaki

Bigos

Strogonow (wotowina, pieczarki, cebula, Roncentrat pomidorowy) *

Leczo

Kociof Juhasa (migso wieprzowe z jarzynami oraz Rluseczkami)

Barszcz z Rrokietem [ub z buteczkq faszerowang pieczarkami i cebulkg, zapiekRang serem
Bogracz (wieprzowina, marchew, seler, cebula, papryka swieza, Roncentrat pomidorowy)
Biaty Strogonow

Nalesniki z RaczRg z duffinkami i suréwkg z pora *

*Dania dodatkRowo platne 5 z£/0soba

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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W PRZYPADKV WESELA DWUDNIOWEGO,
MENU NA DRUGI DZIEN WYBIERAIA PANSTWO
Z MENTU PONIZET.

ZAKASKI ZIMNE

Potmiski wedlin

Potmiski serow regionalnych (oscypek, Rorboc )
Kawatki Rurczaka w zfocistej panierce
Galaretki (drobiowe i wieprzowe)

Zakgska Szefa Kuchni

Sosy (do wyboru jeden) :
Tatarski

Salsa ( pomidorowo — pikantny)
Ziofowy

Tzatziki

SALATKI
(do wyboru sq dwie satatki)

Grecka (satata, pomidor, ogorek swiezy, papryka Swieza, oliwKi, bundz, sos vinegrette)

Wegetariariska (brokut, pomidor, jajko gotowane, kukurydza, ser, sos majonezowo-jogurtowy, przyprawy)
Goralska (satata, pomidor, ogérek Swiezy, boczek, oscypek tarty, jajRo, sos vinegrette)

Jarzynowa (marchew, seler, ziemniaki, jabtRo, ogorek Riszony, groszek Ronserwowy, jajRo, majonez,
musztarda, przyprawy)

Satatka ,Babuni” (Rapusta pekiriska, ser Zotty, szynka, jajko, marynowana cebulka, majonez)

Z pieczarkami (pieczarki blanszowane, szynka, ser Zotty, por, jajko, majonez, przyprawy)

Z kurczakiem (Rurczak, seler Ronserwowy, brzoskwinia, por, jajko, majonez, przyprawy)

Sledzie w oleju (ub Smietanie.

ZUPA

Sposrod wymienionych zup mogq Patistwo wybrac te jednq najbardziej preferowang, Ktéra zadowoli zaréwno
Paristwa jak,i Gosci.

Rosof z makaronem

Grzybowa z makaronem fazankowym (doptata 3 z£ na osobe)

Wroska zupa minestrone

Krem z buraka z Rozim serem i pestkami z dyni (dopfata 5 zf na osobe)

Krem z dyni z miodem, morelq i orzechami wtoskimi (dopfata 5 zf na osobg)

Krem pieczarkowy z groszRiem ptysiowym

Krem pomidorowy z groszKiem ptysiowym i tezRq Smietany

Zupa cebulowa z boczRiem, grzankami i parmezanem

Kwasnica z zeberkiem i ziemniakami

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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PROPONOWANE DANIA NA OBLAD I DRUGI CIEPEY POSIEEK
Sposrod wymienionych dari mogq Paristwo wybrac to jedno najbardziej preferowane.

Szynka wieprzowa w sosie tymiankowym podana z Rluskami slaskimi oraz buraczRami na ciepto
Sandacz w sosie RurRowym podany z ryzem oraz warzywami gotowanymi *

Filet z Rurczaka w panierce Panko podany z frytRami oraz surowkg z marchewki

Filet z pstraga podany z ziemniakami opieRanymi oraz satatkg szopskg *

Brizol wieprzowy podany z ziemniakami opieRanymi oraz surdwkq z Riszonej Rapusty

Rolada z indyRa w sosie miodowo-musztardowym podany z Ropytkami oraz buraczRami na ciepto
ZraziRi wieprzowe w sosie wtasnym podane z Kluskami Slaskimi oraz buraczRami na ciepto
Pieczone zebro z ziemniakiem pieczonym na Rapuscie zasmazanej ™

Kotlet schabowy panierowany, smazony na smalcu, z Rapustq zasmazang podany z puree

*Dania dodatkowo pfatne 5 z£/0sobg

DESER;

Lody z owocami i bitq Smietanq

Szarlotka na ciepto z lodami

Panna Cotta z sosem truskawRowym

Suflet czeRoladowy z gatkg lodow waniliowych i sosem malinowym

CiastRo bankietowe owocowe (truskawkowe, czeRoladowe, brzoskwiniowe, jagodowe, malinowe, jabtkowe)

Sposrod wyzej wymienionych deseréw mogq Paristwo wybrac ten jeden najbardziej preferowany.

PROPONOWANE DANIA NA TRZECI I CZWARTY CIEPEY POSIEEK

7

Sposrod wymienionych dari mogq Patistwo wybraé to jedno najbardziej preferowane.

Flaki

Bigos

Strogonow (wotowina, pieczarki, cebula, Roncentrat pomidorowy) *

Leczo

Kociof Juhasa (migso wieprzowe z jarzynami oraz Rluseczkamsi)

Barszcz z Krokietem [ub z buteczRq faszerowang pieczarkami i cebulkg, zapiekang serem
Bogracz (wieprzowina, marchew, seler, cebula, papryka swieza, Roncentrat pomidorowy)
Biaty Strogonow

Nalesniki z RaczRg z duffinkami i suréwkg z pora *

*Dania dodatRowo platne 5 z£/0soba

Karczma ,, Tatrzaniski Bér”  Telefon kontaktowy:+48 693 634 682 E-mail: karczma@tatrzanskibor.pl
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SZCZEGOLY OFERTY NA ORGANIZACIE, PRZYIECIA WESELNEGO 2022/2023 .

Wistepng, ustnq rezerwacje utrzymujemy na okres dwoch tygodni. Dopiero wptata zadatku w
wysoRosci 2500,zf jest 100% potwierdzeniem rezerwacyi terminu. Zadatek jest rozliczany przy
Roticowym rozliczeniu. W przypadRu rezygnacji z zarezerwowanego terminu WPEACONY
ZADATEK w wysokosci 2.500 zf NIE PODLEGA ZWROTOWI.

W pierwszy dzieri wesela, w ceng wliczone sq: obiad (zupa, danie gfowne: dwa migsa dla kazdego +
Jjeden dodateR skrobiowy + trzy suréwki), deser, trzy positki ciepfe podane o ustalonych wczesniej
godzinach (istnieje mozliwos¢ domowienia dodatRowego dania w cenie 25zt/od 0soby), na stotach
zakgski zimne, w tym sery regionalne, wedliny, zaRgska szefa, napoje gorgce (kawa rozpuszczalna i
parzona, herbata), napoje zimne bez ograniczeti (wyfqcznie na czas trwania przyjecia, zabrania sig
wynoszenia napojow poza teren Karczmy. Wszystkie napoje, Ktére zostang na stotach po
sRoticzonym przyjeciu nie podlegajq zwrotowi Parze Mtodej, sq wtasnosciq Karczmy), szampan,
RieliszRi do rozbicia dla Pary Mfodej, chlebek na przywitanie, poczestunek do cepca.

W drugi dzieri wesela, w ceng wliczone sq: obiad (zupa, danie gféwne), deser, dwa positki ciepte
podane o ustalonych wezesniej godzinach (istnieje mozliwos¢ domowienia dodatkowego dania w cenie
25zt/od osoby), na stotach zakgski zimne, w tym sery regionalne, wedliny, zakgska szefa, napoje
gorqce (kawa rozpuszczalna i parzona, herbata) i napoje zimne bez ograniczeri (wyfqcznie na czas
trwania przyjecia, zabrania si¢ wynoszenia napojow poza teren Karczmy. WszystKie napoje, Rtore
zostang na stofach po skoticzonym przyjeciu nie podlegajq zwrotowi Parze Mtodej; sq wtasnoscig
Karczmy).

Istnieje moZliwos¢ zamowienia za dodatRowq opfatq poczestunku dla Gosci przy btogostawietistwie
(jesli takowe odbywa sig u nas w Karczmie).

Istnieje moZliwos¢ zamowienia za dodatkowq opfatq poczestunku dla fiakrow (drugie danie
obiadowe + napdj)

Alkohole dostarcza Para Mtoda.

Tort dostarcza Para Mfoda.

Obstuga (fotograf, Ramerzysta, dj...) dostaje positki takie same jak Goscie Weselni i jest wliczana w
0g6lnq liczbe Gosci. Stof dla nich zostanie przygotowany oddzielnie, na Sali parkietowej.

W ceng wliczona jest deRoracja stofu — bawetniane obrusy, Swiece (sq zmieniane do samego Rotica
wesela), serwetKki oraz flizelinowe stoZKi.

Jesli Para Mtoda sobie zyczy, mozemy zrobic na stofy bukieciki z biatych Rwiatow. Kwiaty nie sq w
cenie.

Dodatkowe dekoracje Karczmy wyRonywane we wtasnym zakresie nalezy uzgodnic¢ z Managerem
najpozniej na tydzien przed przyjeciem. Nie dopuszcza sig jakiejRolwiek zmiany deRoracyi i
ustawienia stoféw (w tym ilosci nakyyc przy stole) w pigtek przed przyjeciem [ub w dniu samego
przyjecia.

W pierwszy dzieri wesela obrusy oraz SwieczKi sq biate; w drugi dzieri fososiowe.

Do dyspozycji Gosci, udostepniamy szatnig. Istnieje mozliwos¢ posiadania szatniarza ochraniajgcego
pozostawione rzeczy za dodatkowq opfatq.

Cena nie obejmugje podstawowego stofu géralskiego. Nie wyrazamy zgody na dostarczenie wtasnego
stotu goralskiego. Do stofu géralskiego istnieje ewentualnosé dostarczenia dodatkowych wtasnych
produktow, Ktérych wystawienie jest gratis.

Obstuga Karczmy nie ponosi odpowiedzialnosci za alkohol. AlRohol, Rtdry jest dostarczony na
przyjecie, musi byc¢ zfozony w miejsce wyznaczone przez Karczme. W trakcie przyjecia obstuga nie
roznosi alkoholu ani nie polewa Gosciom. Moze ewentualnie posprzqtac puste butelRi. Alkohol, Rtory
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zostaje z przyjecia nie jest przelewany przez obstuge. Ukfadany jest w jednym miejscu i
pozostawiony Parze Mtodej. Karczma nie uzycza RoszyRa do roznoszenia alkoholu. Karczma moze
zatrudnic osobe Rtdra sig zajmie wylgcznie roznoszeniem alkoholu. Koszt takiej 0soby wynosi 45
zt/h.

Wszystkie rzeczy, Rtore zatatwia Para Mtoda we wtasnym zakresie (tj. paczKi z ciastem, tort,
alkohol, itp.) muszq byc dostarczone do Rarczmy najpoZniej do pigtRu dzieti przed weselem.
Jednoczesnie informujemy, Ze Karczma nie robi paczek dla Gosci z ciasta dostarczonego przez Pare
Mtodg.

Jesli wesele jest w przedziale migdzy 100 a 170 0s6b, a Para Mtoda chce mie¢ Rarczme na
wytacznosé, to wtedy pobieramy dodatRowg, ustalang w zaleznosci od sezonu opfate.

Rezerwacja obejmuge tylRo i wytqcznie restauracje. Teren wokdt nie podlega rezerwacyi. W przypadRu
wesel dla mniej niz 100 0s6b, cena za karczme na wytqczno$¢ pozostanie do indywidualnego
ustalenia.

Przyjecie weselne w I dzieri moze trwaé do godziny 05:00 nad ranem, w 11 dzieti — tj, w poprawiny
do 2:00. Kazda nastgpna rozpoczeta godzina to Roszt 500,-zf / godzing doliczany do Ralkulacyi
catkowitej.

Jesli wesele jest dwudniowe, poprawiny rozpoczynajq sig od godziny 16.00. Nie ma moZliwosci
wczesniejszego rozpoczecia ze wzgledu na logistyczne przygotowania.

Korkowe wynosi Szt/osobe.

Posiadamy duzy parking niestrzeZony, monitorowany..

Podczas wesela obecny jest wtasciciel Rarczmy [ub Manager.

Dokfadng liczbe Gosci nalezy podaé 10 dni przed planowanym weselem. Za tq ilos¢ 0s6b bedzie
dokonywane rozliczenie. Po tym terminie podana liczba Gosci moze ulec zmianie na mniejszq, lecz
ostateczne rozliczenie nastqpi na podstawie zadeklarowanej ilosci Gosci.

Pozostatosci po positkach mogq bycé przekazane Parze Mtodej nastepnego dnia po przyjeciu miedzy
godzing 10:00 a 11:00 po wezesniejszym zgtoszeniu Managerowi Karczmy. Nie odebranie ich migdzy
wymienionymi godzinami réwna sig z tym, Ze Para Mtoda rezygnuje z ich odbioru. Nalezy pamigtad,
ze przekazywane produRty, w duzej czesci byfy wystawione na stotach i stan ich mogf ulec
pogorszeniu. Dlatego Para Mtoda odbiera je na wtasng odpowiedzialnost. Wszelkie pozostatosci z
przyjecia, w tym réwniez ciasto i paczki z ciastem pakowane sq w pojemniki zbiorcze, Rtore
podlegajq zwrotowi Karczmie, badZ w pojemniki dostarczone przez Pare Mtodq.

Para Mfoda ponosi odpowiedzialnosé za wszelkie szkody wyrzqdzone przez gosci weselnych. Para
Mtoda zobowigzuje sig do poRrycia Rosztéw po oszacowaniu ewentualnych strat.

Weszelkie zmiany i ustalenia dotyczqce wesela Para Mfoda zobowigzuje sig przeRazywac
Menagerowi drogq mailowq (karczma@tatrzanskibor.pl) .

Karczma nie organizuje wesel w sezonie zimowym.
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