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TATRZANSKI

BOR

Przyjecie ORplicznosciowe 2020/2021

Proponujemy Paristwu trzy warianty:

1. Menu zawierajqce obiad — 120 z£ na osobe
I1. Menu zawierajqce obiad plus jeden positeR ciepty — 140 z£ na osobg
II1. Menu zawierajgce obiad plus dwa positKi ciepte — 160 z£ na osobe

Kazdy wariant obejmuje przeRgski zimne, safatki, napoje praz serwis Rawowy.
Dodatkowo od restauracji proponujemy owoce sezonowe oraz ciasta z zaprzyjainionej
cukierni. Dzieci do lat 3 GRATIS. Od 4 lat do 12 [at 50% ceny osoby dorostej.

POVWNZSZE CENY MOGA ULEC ZMIANIE O 10% SPOWODOWANE WZROSTEM CEN PRODUKIOW
WIDNIEIACYCH W NASZE] OFERCIE.

(Na rok 2022, zleceniodawca zostanie poinformowany do Rorica roku 2021 roky.)

REZERWACIA TERMINU

Wptata zadatRu w wysoRosci 2000, zf jest 100% potwierdzeniem rezerwacyi terminu. Wstepng rezerwacjq
mozemy zatrzymac Paristwu termin na okres dwoch tygodni. W przypadRu rezygnacji z zarezerwowanego
terminu WPEACONY ZADATEK w wysokosci 2.000,-zt NIE PODLEGA ZWROTOWI.

DWA TYGODNIE PRZED PRZYIECIEM

- Nalezy wptacic 50% ogdlnej Rwoty. Reszte naleznosci wptacajq Patistwo po przyjeciu.

DANIA ZA KOLEIA SERWOWANE:
Ilos¢ cieptych dati wydanych jest zalezne od oferty wybranej.

- Zupy
- Nastepnie drugie danie
- A zaraz potem deser
- O ustalonej godzinie Rolejne 11 danie
- Kolejne 111 danie gfdwne serwowane zgodnie z ustalonq godzing
- Na specjalne Zyczenie serujemy réwniez IV positek,

(Jezeli na przyjeciu jest réwnie tort, jest serwowany zaraz po obiedzie, a deser po drugim ciepfym
positku.
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CO ZAPEWNIAMY W CENIE

- NaKrycie stofow (obrusy, serwetKi, Swieczniki ze Swiecami, stoZkj)
- Obstuge Relnerskq oraz serwis talerzowy

- Przestronny parking monitorowany catq dobe

- Dostep do ogrodu z placem zabaw dla dzieci
- Szatnig (szatniarz za doptatq)

- Nadzor osoby odpowiedzialne] za prawidtowy przebieg scenariusza przyjecia (scenariusz omawiamy
indywidualnie)
- W zaleznosci od wyboru, jeden, dwa [ub trzy ciepte positki.
-Nieograniczona iloS¢ napoi Roncernu coca-cola, soRow owocowych oraz wody mineralnej.
- Zimne zakgski, ciasta, owoce
-Przyjecie moze trwac na czas otwarcia Rarczmy. Kazda nastepna rozpoczeta godzina to Roszt 500,-z¢ / godzing

doliczany do kalkulacji catkowitej.

PRZVIEMNOSCI ZA DODATKOW,A OPEATA:

- Stodki Stof
- ®iwo beczkowe 30L [ub 50 L
- Stof goralski podstawowy (ub rozszerzony
- Kawa z ekspresu
- Alkoholowy barek [ub alkohol w stofy
-Ciasteczka spersonalizowane
- Tort Rreatywny — wszystRie ksztafty, Rolory i smaki (Roszt do ustalenia)
- Pokoje goscinne w specjalnej cenie ustalanej indywidualnie w recepcji
- V positeR w pierwszy dzieri wybierany z dati na I1I (ub IV positek ciepty z menu — Roszt 15 zt na osobe
- IV positek na drugi dzieri wybierany z dati na I1I lub IV positek ciepty z menu — Roszt 15 zf na osobe
~Bukieciki biatych kwiatow na stotach
~PaczKi z ciastem dla gosci
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Menu

ZAKASKI ZIMNE

1. Potmiski wedlin
2. Potmiski serow regionalnych (‘oscypek, Rorboc )
3. Kawatki Rurczaka w zfocistej panierce
4. Galaretki (drobiowe i wieprzowe)
5. Zakgska Szefa Kuchni
6. Sosy (do wyboru jeden ):
- Tatarski
- Salsa ( pomidorowo — pikantny)
- Ziofowy
- Tzaziki
SALATKI
(do wyboru sq dwie satatki)

1. Grecka (satata, pomidor, ogoreR Swiezy, papryka swieza, oliwKi, bundz, sos vinegrette)

2. Wegetariatiska (brokuf, pomidor, jajko gotowane, Rukurydza, ser, sos majonezowo-jogurtowy, przyprawy)
3. Goralska (satata, pomidor, ogoreR swiezy, boczek, oscypeR tarty, jajRo, sos vinegrette)

4. Jarzynowa (marchew, seler, ziemniaki, jabtko, ogérek Kiszony, groszek konserwowy, jajko, majonez,
musztarda, przyprawy)

5. Satatka ,Babuni” (Rapusta pekiriska, ser Z6fty, szynka, jajRo, marynowana cebulka, majonez)

6. Caprese z bundzem (pomidor, bundz, oliwa z oliwek z bazylig, czosnkiem i przyprawami)

7. Z pieczarkami (pieczarki blanszowane, szynkg, ser Z6tty, por, jajRo, majonez, przyprawy)

8. Z kurczakiem (Rurczak, seler Ronserwowy, brzoskwinia, por, jajRo, majonez, przyprawy)

9. Sledzie w oleju lub Smietanie

ZUeA
Sposréd wymienionych zup mogq Paristwo wybral te jednq najbardziej preferowang, Ktéra zadowoli zardwno
Paristwa jak i gosci.

1. Rosét z makaronem

2. Grzybowa z makaronem tazankowym (doptata 3 zt na osobe)

3. Whoska zupa minestrone

4. Krem z buraka z Rozim serem i pestRami z dyni (dopfata 5 zt na osobe)
5. Bryndzowa z groszKiem ptysiowym (doptata 3 zt na osobe)

6. Krem z dyni z miodem, morelq i orzechami wtoskimi

7. Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

8. Krem pomidorowy z groszRiem ptysiowym i tezRg Smietany

9. Zupa cebulowa z boczkiem, grzankami i parmezanem

10. Kwasnica z zeberRiem i ziemniaRami
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I. PROPONOWANE DANIA NA OBIAD:

MIESA SMAZONE, PANTEROWANE, ZAWIIANE:

Z DROBIU:
1. Kotlet de volaille (‘masto, ser)
2. Filet drobiowy panierowany
Z WIEPRZOWINY:
1. Kotlet , Tatrzariski Bor” (pieczarki, boczeR, papryka, ser Zotty)

2. Kotlet bacowski zawijany, panierowany (boczek, ogorek Riszomny, oscypek)

3. Kotlet a’la Cordon Blue (ser, szynkg, pietruszka, masto)
4. Kotlet schabowy

ROLADY I MIESA PIECZONE

Z DROBIV:
1. Piers z Rurczaka z farszem grzybowym
2. Piers z Rurczaka z farszem szpinakowym
3. Rolada z indyka
4. IndyR pieczony w musztardzie Dijon i tymianku

S05Y:

1. Serowy

2. Smietanowy
3. Ziofowy

4. Grzybowy

Z WIEPRZOWINY:
1. Schab pieczony
2. Schab pieczony ze Sliwkg [ub morelq
3. Rolada z RarczRu

4. Poledwiczka wieprzowa w deliRatnym sosie czosnkowym
S08Y:
1. Whasny

2. Tymiankowy
3. Jatowcowy

Karczma ,Tatrzariski Bor” Telefon Rontaktowy:+48 693 634 682
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GRILL

Z DROBIU:
1. Filet z Rurczaka grillowany z sosem Zurawinowo-winnym
2. Filet z Rurczaka z sosem Smietanowo - grzybowym
3. Filet z kurczaka z pieczarkami, pomidorami i cebulq, zapieRane serem

Z WIEPRZOWINY

1. Fileciki schabowe przyprawione szatwiq i zawijane w boczek,

Z tych Kilku propozycji bardzo prosimy o wybdr dwich, Rtdre Paristwu najbardziej odpowiadajq i spefniajq
oczekiwania smaRowe.

DODATKI:

1. Ziemniaki gotowane
2. Ziemniaki puree

3. Ziemniaki opieRane
4. Frytki

5. Ryz

6. Kluski slaskie

7. Kopytka

Sposrod wyzej wymienionych dodatkgw mogq Patistwo wybraé ten jeden najbardziej preferowany

SUROWK]:
1. Z marchwi z jabtkiem (ub marchwi z chrzanem
2. Z selera
3. Z biatej Rapusty
4. Z czerwonej Rapusty
5. Z Rapusty pekiriskiej
6. Z ogdrka Kiszonego z cebulkg
7. Z pomidora z cebulkg
8. Mizeria
9. Wiosenna (satata lodowa, pomidor, ogorek zielony, oliwa z przyprawami)
10. Z Rapusty Riszonej
11. Buraczki ,, cwikfa”
12. Buraczki zasmazane
13. Bukiet warzyw gotowanych

Do zestawu obiadowego mozna wybrac trzy suréwki.
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DESER;
1. Lody z owocami i bitq Smietang
2. Szarlotka na ciepto z lodami
3. Panna Cotta z sosem truskawRowym
4. Suflet czekoladowy z gatkg lodow waniliowych i sosem malinowym
5. CiastRo bankietowe owocowe (truskawRowe, czeRoladowe, brzoskwiniowe, jagodowe, malinowe, jabfRowe)
Sposréd wyzej wymienionych deseréw mogq Patistwo wybrac ten jeden najbardziej preferowany.

IT. PROPONOWANE DANIA NA DRUGI CIEPLEY POSIEEK,
Sposrod wymienionych dari mogq Paristwo wybrac to jedno najbardziej preferowane.

1. Szynka wieprzowa w sosie tymiankowym podana z Rluskami Slaskimi oraz buraczkami na ciepto
2. Sandacz w sosie Rurkowym podany z ryZem oraz warzywami gotowanymi *

3. Filet z Rurczaka w panierce Panko podany z frytkami oraz surowkq z marchewki

4. Filet z pstrqga podany z ziemniakami opiekanymi oraz satatkg szopskg *

5. Brizol wieprzowy podany z ziemniakami opiekanymi oraz suréwkgq z Kiszonej Rapusty

6. Rolada z indyka w sosie miodowo-musztardowym podany z Ropytkami oraz buraczRami na ciepfo
7. Zraziki wieprzowe w sosie wtasnym podane z Kluskami slqskimi oraz buraczkami na ciepto

8. Pieczone Zebro z ziemniakiem pieczonym na Rapuscie zasmazanej ™

9. Kotlet schabowy panierowany, smazony na smalcu, z Rapustq zasmazang podany z puree

*Dania dodatkowo platne 5 z£/osoba

III. PROPONOWANE DANIA NA TRZECI CIEPEY POSILEK
Sposrod wymienionych dari mogq Paristwo wybral to jedno najbardziej preferowane.

1. Flakj

2. Bigos

3. Strogonow (wotowina, pieczarki, cebula, kRoncentrat pomidorowy) *

4. Leczo

5. Kociof Juhasa (migso wieprzowe z jarzynami oraz KluseczRami)

6. Barszcz z RroRietem [ub z buteczRg faszerowangq pieczarkami i cebulRg,
zapieRang serem

7. Bogracz (wieprzowina, marchew, seler, cebula, papryka swieza, Roncentrat

pomidorowy)
8. Biaty Strogonow

9. Nalesniki z kaczkq z duffinkami i surowkg z pora *

*Dania dodatkowo platne 5 z£/osoba
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