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\¥/ CENIE OBIADU
\WESELNEGO
ZAPEWWNIAMY:
Konsultacje i profesjonalng
pomoc w przygotowaniach
Osobna sale restauracyjna

Tradycyjne powitanie Panstwa
Mtodych chlebem i solg

Powitalny drink

Petng obstuge kelnerska
Nakrycie stotow z menu

i wizytowkami

Mozliwos$¢ degustaciji obiadu
weselnego dla Mtodej Pary
(ustuga bezptatna przy
podpisaniu umowy)

3-daniowa kolacje dla Mtodej
Pary w pierwsza rocznice Slubu

Udostepnienie wnetrz hotelu
na potrzeby sesji zdjeciowej

Parking dla Mtodej Pary

Specjalne ceny pokojow
dla Gosci weselnych

SALE RESTAURACYJNE
PRZEZNACZONE NA
OBIAD WESELNY:
Restauracja Delight 1
Idealne miejsce na organizacje
uroczystosci do 30 osob.
Restauracja Delight 2
Miejsce odpowiednie na
organizacje uroczystosci
do 60 osob.

Restauracja Delight 3
Miejsce odpowiednie na
organizacje uroczystosci
do 30 osob.

Restauracja Delight 5
Miejsce przeznaczone na
organizacje uroczystosci
do 30 osob.




OBIAD WESELNY |

Czas trwania: 4-5 godzin
Cena: 340 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY*

Zupa

Consommeé pomidorowe,
warzywny makaron (danie
wegetariariskie)

Zalewajka, purée chrzanowe,
pulpety z biatej kietbasy

Danie gtéwne

Karkowka sous vide, palone
ziemniaki, karmelizowane
marchewki, sos pieprzowy,
gotgbek z zasmazang kapusta

Indyk owiniety boczkiem,
purée z selera, brokuty,
zielony groszek, sos kaparowy
na bazie biatego wina

Polik wotowy z prazong cebulg,
ziemniaczane au gratin,
kompresowane buraki, sos
wotowy, espuma chrzanowa

Gotgbek z soczewicg

i grzybami, sos warzywny, purée
ziemniaczane, karmelizowane
cebulki (danie wegetariariskie)

Deser

Tarta creme bralée,
sezonowe owoce

Brownie z czerwonej fasoli,
stony karmel, galaretka
wisniowa (danie wegariskie)
Szarlotka, galaretka jabtkowa,
lody cynamonowe

PRZEKASKINA STOLE

Rostbef sous vide, satatka
z oliwek i karczochéw

Paté z sandacza, zielony pieprz,
glony nori, satatka wakame

Satatka z pieczonych burakow,
marynowane tofu, orzechy

w karmelu, ziota (danie
wegetarianskie/wegariskie)
Warzywa w tempurze, teriyaki
(danie wegetarianskie/
weganskie)

NAPOJE
(open bar do 5 godzin)

Woda mineralna gazowana
i niegazowana

Napoje gazowane
(Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybor sokéw owocowych
Kawa, herbata

Wino biate i czerwone
Piwo

Wodka biata

Wybor wodek smakowych

@ * do wyboru jeden zestaw dla wszystkich gosci na 10 dni przed przyjeciem.



OBIAD WESELNY I
Czas trwania: 4-5 godzin
Cena: 360 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY*
Zupa

Krem z soczewicy,
kolendra, boczek

Barszcz wrzosowy, tofu,
kwasne jabtko (danie
wegetarianiskie/wegariskie)

Zalewajka, purée chrzanowe,
pulpety z biatej kietbasy

Danie gtéwne

Poledwica wieprzowa sous vide,
jus wieprzowy, panierowana
kasza gryczana, marchew

w migdatach, purée pietruszkowe

Filet z kaczki sous vide,
jus drobiowy, czarna
soczewica, cykoria, dziki
brokut, purée batatowe

Sandacz, kalarepa, kaszanka,

palony kalafior, chrust

z pora, bisque rybny
Klopsiki z ciecierzycy, sos
paprykowo-pomidorowy

z kminem rzymskim,
czarny ryz, kimchi (danie
wegetariafiskie/wegariskie)

Bufet deserowy

Sernik rumiankowy

Mus z biatej czekolady,
marynowany imbir, wasabi
(danie wegariskie)

Mini deser serowo-makowy

PRZEKASKI NA STOLE
Pasztet wotowo-wieprzowy
z jatowcem i grzybami
Satatka nicejska

Tatar z podwedzanych
pomidorow, kapardow,
oliwek z grzanka (danie
wegetariafiskie/wegariskie)

Smazony sledz, opalane
ziemniaki, maslanka z oliwg
szczypiorkowa, ziota

NAPOJE
(open bar do 5 godzin)

Woda mineralna gazowana
i niegazowana

Napoje gazowane
(Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybor sokéw owocowych
Kawa, herbata

Wino biate i czerwone
Piwo

Waodka biata

Wybor wodek smakowych

@ * do wyboru jeden zestaw dla wszystkich gosci na 10 dni przed przyjeciem.



fot. IG: @kinga.pracowniatworcza - FB: @PracowniaTworczaKingaRogala

Wesela

W CENIE PRZYJECIA
WESELNEGO
ZAPEWNIAMY:

Konsultacje i profesjonalng
pomoc w przygotowaniach
Osobng sale bankietowg
Tradycyjne powitanie Panstwa
Mtodych chlebem i solg
Powitalny drink

Petng obstuge kelnerska

Scene i parkiet gratis

Nakrycie stotow z menu

i wizytéwkami

Pokrowce na krzesta

3-daniowg kolacje dla Pary Mtodej
w pierwszg rocznice Slubu
Udostepnienie wnetrz hotelu

na potrzeby sesji zdjeciowe]
Mozliwosc¢ degustacji obiadu
weselnego dla Mtodej Pary
(ustuga bezptatna przy
podpisaniu umowy)

Parking dla Mtodej Pary
Apartament dla Mtodej Pary oraz
$niadanie serwowane do pokoju
Pozny wyjazd Mtodej Pary
Specjalne ceny pokojow

dla Gosci weselnych

SALE BANKIETOWE
PRZEZNACZONE NA WESELE:

Sala Satin

Sala Satin to miejsce
odpowiednie na organizacje
uroczystosci do 100 osob.

Sala Balowa

Sala Balowa to idealne miegjsce
na organizacje uroczystosci do
400 osob.



WESELE KASZMIROWE
Cena: 381 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY*

Zupa

Consommeé pomidorowe,

salsa pomidorowa, oliwa,

chips z pomidoréw (danie
wegetariafiskie/wegariskie)
Krem z zielonego ogorka,
awokado, chilli, pstrag wedzony
Bulion z gesi, pierozki,

warzywa julienne

Danie gtéwne

Polik wotowy, ziemniaki ratte,
bryndza, kapusta wtoska
Noga z kaczki confit, au gratin
z selera, karmelizowany
burak, pasternak
Marynowany w jatowcu filet

z sandacza, szpinak, purée
selerowo-ziemniaczane,
palone orzechy, kapusta
wtoska, emulsja ziotowa
Wegetarianskie gotgbki, sos
pomidorowy, opalane ziemniaki,
warzywna Caponata

Deser

Tarta z mascarpone,

sezonowe owoce

Ciasto bananowe z pistacjami,
lody wegariskie (danie weganskie)
Szarlotka gruszkowa, lody
waniliowe z imbirem

PRZEKASKINA STOLE
(podane po obiedzie serwowanym)

Terrina z wieprzowiny, suszone
pomidory, ser Pecorino, wedzony
twardg, cebula cipollini

Wybor polskich wedlin,
musztarda wisniowa

Tatar ze sledzia

w trzech odstonach (z burakiem,
suszonym pomidorem

i zielonym jabtkiem)

Hummus (dwa smaki), tapenada,
salsa z kaparéw, pasta z awokado
i pieczonej papryki (danie
wegetariafiskie/wegariskie)

@ * do wyboru jeden zestaw dla wszystkich gosci na 10 dni przed przyjeciem.

Satatka ze szpinakiem, granat,

karmelizowana cebula, grapefruit,

arbuz, dresing balsamiczny,
prazone ziarna (danie
wegetarianskie/wegariskie)

MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Zupa:

Flaki z boczniakéw (danie
wegetariariskie/wegariskie)
Dania gtéwne:

Poliki wieprzowe w sosie
z marynowanych szalotek,
kapary, wino czerwone

Pieczony jesiotr, rago(t
oliwkowe z karczochami

Gulasz wotowy w sosie
cydrowym

Makaron penne, pieczone
warzywa, salsa verde (danie
wegetarianskie/wegariskie)
Palone ziemniaki z ziotami

Fasolka szparagowa
Z mastem czosnkowym

Bufet deserowy

Ciasto marchewkowe
Z musem cytrynowym

Satatka owocowa z miodem

i mietg (danie weganskie)

Mus z biatej czekolady i mango
Ciasto kawowe

Pudding ryzowy z fasolg
tonka (danie wegariskie)

NAPOJE
(open bar do 8 godzin)

Napoje gazowane
(Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybor sokow owocowych
Kawa, herbata

Wino biate i czerwone
Piwo

Wodka biata

Wybor wodek smakowych




WESELE AKSAMITNE
Cena: 399 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY*

Zupa
Krem z burakoéw, sorbet

jabtkowy, ser gorgonzola
(danie wegetarianskie)

Consommé wotowe, makaron
warzywny, klopsiki drobiowe

Krem z palonego selera,
satatka ziemniaczana,
oliwa szczypiorkowa (danie
wegetarianskie/wegarnskie)

Danie gtéwne

Konfitowane udko z perliczki,

knedel z suszonymi owocami,
purée marchewkowe

z kardamonem, konfitura

z czerwonej cebuli z wisniami

Schab z koscig, purée
ziemniaczane, pieczona kapusta
wtoska z pomidorami i boczkiem

Pieczony sum, placuszki

z cukinii, salsa warzywna,
emulsja z pieczonego czosnku,
karmelizowana cebula

Stek z kalafiora, palone ziemniaki,

rago(t warzywne (danie
wegetarianskie/wegarnskie)

Deser (do wyboru jeden)

Torcik Pavlova z wisniami,
coulis malinowy

Mus o smaku chatwy, sos
waniliowy, chutney sliwkowy

Beza z kremem kokosowym,
owoce sezonowe
(danie wegariskie)

{ ¥

PRZEKASKINA STOLE
(podane po obiedzie
serwowanym)

Zapiekana tarta z dojrzewajgcym
serem kozim, konfitura

z czerwonej cebuli, figi

z pesto bazyliowym

Panierowane zimne nézki,
majonez grzybowy, ziota

Wolno gotowana cielecina
w sosie vitello tonnato

Satatka z wedzonego pstraga,
jajka, winegret cytrusowy

Satatka z warzyw, soczewica
beluga, ser a la feta (danie
wegetarianskie)

Arancini grzybowe, weganski
majonez (danie wegetariariskie)

Grillowane warzywa, dresing
balsamiczny, tempeh, ziota (danie
wegetarianskie/weganskie)

Sajgonki z warzywami,
sos stodko-kwasny (danie
wegetarianskie/wegariskie)

MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Zupa:

Krem z kalafiora z mlekiem

kokosowym, kurkuma i curry
(danie wegetariariskie/weganskie)

Dania gtéwne:

Eskalopki z poledwiczki
wieprzowej, kapary, pieczarki,
natka pietruszki

Rolada z kurczaka, sos kurkowy

Pieczony pstrag, satatka
z kolorowych pomidoréw
z kolendra

Gnocchi ze szpinakiem, suszone
pomidory, ser weganski
(danie wegetarianskie)

Purée ze stodkich ziemniakéw

Arancini z kasza gryczanej,
sos warzywny (danie
wegetarianskie/wegarskie)

Palony kalafior i brokut,
masto, migdaty

Bufet deserowy
Tarta z sezonowymi owocami

Rafaello z kaszy jaglanej
(danie weganskie)

Pate a choux z czekolada
Strudel jabtkowy

Deser z tapioki, mleko
kokosowe (danie wegarskie)

Mus chatwowy, sos
wisniowo-rozmarynowy

Ciasto orzechowe

Sernik z tofu (danie wegariskie)

NAPOJE (open bar do 8 godzin)

Woda mineralna gazowana
i niegazowana

Napoje gazowane
(Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybor sokéw owocowych
Kawa, herbata

Wino biate i czerwone
Piwo

Wodka biata

Wybor wodek smakowych

@ * do wyboru jeden zestaw dla wszystkich gosci na 10 dni przed przyjeciem.



WESELE SATYNOWE
Cena: 457 PLN od osoby

OBIAD SERWOWANY*

Zupa

Krem z kukurydzy, kietbasa
chorizo, kolendra, mus

z czarnej fasoli

Bulion z perliczki, pierozki,
warzywa julienne

Krem z pieczonych pomidoréw,
papryka chipotle, ziotowe grzanki,
piana z awokado, kolendra (danie
wegetarianskie/wegarskie)

Danie gtéwne

Comber jagniecy,

baktazan z kuskusem
izraelskim, konfitowane
pomidory, jus jagniecy
Poliki wieprzowe, purée
chrzanowe, karmelizowane
marchewki, jus wieprzowy

Roladka z pstraga, czarna
soczewica, topinambur,
kalafior, bisque rybny

Faszerowane tofu portobello,
satatka z ciecierzycy,
marynowane palone warzywa

PRZEKASKINA STOLE
(podane po obiedzie serwowanym)

Grillowana polenta
z kozim serem, bazylig i sliwka
pieczong w miodzie

Wolno pieczony schab
po warszawsku, mus
chrzanowo-jajeczny

Pasztet z selera

Z marynowanymi
grzybkami i cebulka (danie
wegetariafskie/wegarskie)

Rolada ze szczupaka
faszerowana musem
rybnym i aromatyzowana
ogrodowym koprem

Polskie sery dojrzewajace
z konfiturg z wedzonych sliwek

Carpaccio z kolorowych
pomidoréw, pesto z rzodkiewki,
ziota i tofu (danie wegetarianskie/
weganskie)

Marynowane karczochy,

oliwki, cebulki cipollini z octem
balsamicznym, pomidory
suszone, marynowany
baktazan, cukinia (danie
wegetariafiskie/wegariskie)
Falafel, mus z mango, jalapefio
(danie wegetarianskie/
weganskie)

Chrupiagce sataty, marynowana
w chilii sosie sojowym
wotowina z palonym sezamem
Rukola, granat, ser weganski,
oliwa, winegret z grenadyna,
grzanki chlebowe (danie
wegetariafiskie/wegariskie)

MENU BUFETOWE

Bufet goracy

Zupa:

Krem z selera i topinamburu,
ser weganski, oliwa orzecho-

wo-szczypiorkowa (danie
wegetariafiskie/wegariskie)

Dania gtéwne:

Pieczona kaczka z antondwka
i aromatycznym majerankiem,
czerwong kapusta

z dodatkiem miodu pitnego

Poliki wotowe w czerwonym
winie z cebulkami cipollini

Jesiotr, satatka z oliwek,
karczochow i suszonych
pomidorow

Klopsiki z ciecierzycy

z peperonatg (danie
wegetarianskie/wegarskie)
Placuszki rosti z sosem

z kanadyjskiej zurawiny (danie
wegetarianskie/wegarskie)
Kremowa kasza peczak

z dodatkiem warzyw
(danie wegetarianskie)

Czerwona kapusta z dodatkiem
czerwonego wina i imbiru (danie
wegetarianskie/wegariskie)

Bufet deserowy
Szarlotka z wisniami
Sernik czekoladowy

Brownie z burakéw
(danie weganskie)

Tarta z kremem jaglanym
i sezonowymi owocami
(danie weganskie)

Deser ala creme brilée (danie
wegetarianskie/wegariskie)

Owoce sezonowe z bezg
Mini deser serowo-makowy

NAPOJE
(open bar do 8 godzin)

Napoje gazowane
(Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Tonic Kinley)

Wybor sokow owocowych
Kawa, herbata

Wino biate i czerwone
Piwo

Wadka biata

Wyboér wodek smakowych

@ * do wyboru jeden zestaw dla wszystkich gosci na 10 dni przed przyjeciem.
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Do wyboru (oferta wazna dla przyje¢ wiekszych niz 30
0s0b, liczona dla wszystkich uczestnikéw przyjecia):

TATAR Z POLEDWICY
WOLOWEJ

Tradycyjnie siekany tatar
wotowy podany do wyboru

z domowymi piklami, oliwg
smakowa, cebulka i kaparami.
65 PLN od osoby.

SUSHI

Obok Kaiseki najwazniejszy
element kuchni Japonskiej, taczy
charakterystyczne sktadniki i jest
prawdziwg sztukg. Sashimi i maki
przygotowywane z tradycyjnymi
dodatkami z ryb oraz warzyw.

65 PLN od osoby

STOL WIEJSKI

Wybdr tradycyjnych regionalnych
wyroboéw wedliniarskich,
pieczonych mies, pasztetow
oraz domowej roboty smalec.

60 PLN od osoby

KUCHNIA WLOSKA
Malownicza Toskania, ubrany

w Mode Mediolan, ale przede
wszystkim niesamowita
kuchnia, kolorowa, aromatyczna,
wioskie makarony z sosami
serwowane przy gosciach.

45 PLN od osoby

LODY Z DODATKAMI

Desery lodowe do wtasnej
kompozycji, w towarzystwie
krojonych owocow sezonowych,
owocow w syropach, bakalii
oraz wyboru sosow.

40 PLN od osoby

FONTANNA CZEKOLADOWA
Ptynaca stodka atrakcja
czekoladowa z dodatkiem
Swiezych sezonowych
owocow oraz pianek.

40 PLN od osoby

CPWM«Z. Y

Nasze doswiadczenie w organizacji obiaddw i przyje¢ weselnych
pozwolito na wyselekcjonowanie grupy znakomitych specjalistow
Swiadczacych rozmaite ustugi, niezbedne w tym najwazniejszym

dla Mtodej Pary dniu. Wspoétpracujemy z profesjonalnymi partnerami.

Mozemy poleci¢:

Salon kwiatowy

Agencje weddingowa

DJ-a

Projektanta sukni $lubnych

Salon mody meskiej

Salon fryzjersko-kosmetyczny

Profesjonalnego fotografa
oraz kamerzyste

Firme wynajmujaca ekskluzywne
samochody dla Mtodej Pary

Projektanta papeterii $lubnej



fot. IG: @kinga.pracowniatworcza - FB: @PracowniaTworczaKingaRogala

@ Vienna House Andel's Lodz - Ogrodowa 17, 91-065 £6dz, Polska
E: convention.andels-lodz@viennahouse.com « T: +48 42 279 15 58 - viennahouse.com



