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OBIAD KOMUNIJNY
W RESTAURACJI DELIGHT
Cena:

329 zł brutto

SPECJALNA OFERTA DLA DZIECI
• do 6-ego roku życia: 

bezkosztowo
• do 12-ego roku życia: 50% ceny 

OFERTA KOMUNIJNA



CENA OBEJMUJE:
•	Prywatną salę na wyłączność 

dostosowaną do liczby osób

•	Menu serwowane 
z asortymentem przystawek 
na stole i bufetem deserowym

•	Pakiet napojów 
bezalkoholowych 
w nielimitowanej 
konsumpcji do 4 godzin

•	Standardowe dekoracje 
kwiatowe na stołach

•	Białe pokrowce na 
krzesła (opcjonalnie)

•	Szatnia dla gości

•	Bezpłatny parking dla Gości

•	Winietki, plan usadzenia 
gości i menu na stoły

* Oferta ważna dla minimum 
10 osób dorosłych

PRZYSTAWKI 
PODANE NA STOLE
Wybierz 6 przystawek 
z poniższych:
•	Rolada z kaczki z suszonymi 

owocami i orzechami, 
konfitura żurawinowa

•	Sałatka z szparagami, jajkiem 
przepiórczym w panko, 
szynką parmeńską, prażone 
orzechy nerkowca, paluszkami 
grissini i dressingiem na 
bazie octu balsamicznego

•	Terrina z pstrąga z kaparami, 
żelem z bergamotki na 
miodzie i marynowanym 
zielonym ogórkiem

•	Sałatka z kurczakiem, 
grzankami, jajkiem, boczkiem, 
pomidorami, czerwona cebulą 
i dressingiem anchois

•	Polędwiczka wieprzowa 
sous-vide, mus z sera Talegio, 
marynowane maliny i borówki 
w occie z czarnego bzu

•	3 rodzaje śledzia: 
w oleju, po kaszubsku, 
w burakach z chrzanem

•	Rostbeef wolno pieczony,  
marynaty, majonez z sardeli, 
razowe grzanki

•	Pidy z 3 rodzajami past: mięsną, 
pomidorową, szpinakową

•	Młode liście sałaty z oliwkami, 
pomidorami koktajlowymi, 
karczochami, mozzarellą 
z vinegrettem z czerwonego 
wina

•	Tatar z pieczonego buraka 
i słonecznika, rukolą, 
serem bundz, majonezem 
ziołowym i ziemią z oliwek

•	Carpaccio z pieczonego 
bakłażana, pasta z ricotty 
z suszonymi pomidorami 
i oliwkami na rukoli

•	Sałatka z grillowanych warzyw 
z vegańską feta i pesto z rukoli

•	Sałatka z kaszy jęczmiennej 
z smażonymi grzybami, 
natką pietruszki, ogórkiem 
małosolnym, czerwona 
cebulką i dressingiem na 
musztardzie francuskiej

•	 3 rodzaje veganskich smarowideł 
(smalec z fasoli, tapenada 
z oliwek i suszonych pomidorów, 
hummus), chlebek pitta
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Oferta ważna do 03.06.2024

Prosimy o wybór 1 dania 
dla wszystkich, najpóźniej 
7 dni roboczych przed imprezą:

MENU SERWOWANE

Zupa
•	Bulion z bażanta z lanymi 

kluskami, zielonym groszkiem 
i oliwą pietruszkową

lub

•	Krem z białych szparagów, 
truflowe grzanki, chrust 
z pietruszki, oliwą ziołowa

Danie Główne
•	Filet z perliczki konfi, puree 

z batatów z chilli, panierowane 
w kaszy kukurydzianej 
dzikie brokuły i marchewki, 
sos piwno-gryczany

lub

•	Pieczony miętus, emulsja 
z czarnej soczewicy, 
kalafiorowe gratin, soterowane 
młode warzywa, maślanka 
z chrzanem, zielonym 
groszkiem i kawiorem z pstrąga

Danie Główne Wegetariańskie
•	Holubce z kapusty włoskiej 

z ciecierzycą i suszonymi 
pomidorami, aranchini 
z grzybami, sos warzywny, 
karmelizowane szalotki

MENU DZIECIĘCE

Zupa
•	Rosół drobiowy z makaronem 

i pulpecikami drobiowymi

•	Zabielana pomidorowa 
z puree ziemniaczanym

Danie Główne
•	Ryba w cieście, frytki z batatów, 

surówka z kiszonej kapusty 

•	Tapioka na mleku 
migdałowym, mus z gruszek, 
salsa z kwaśnych jabłek 
i prażone migdały

•	Sałatka owocowa z burbonem, 
miętą i czarnym biszkoptem

PAKIET NAPOJÓW
•	Wybór soków owocowych
•	Woda gazowana i niegazowana
•	Wybór kaw i herbat smakowych

Każda dodatkowa godzina 
serwowania napojów 
płatna 25 zł/os.

Urozmaić swoje przyjęcie 
dodatkowo:
•	Stacja lodowa z dodatkami: 

55 zł/os. 
•	Fontanna czekoladowa 

z owocami: 55 zł/os.

•	Filet z kurczaka w płatkach 
kukurydzianych, puree 
ziemniaczane, surówka 
z marchewki z jabłkiem

Deser
•	3 rodzaje lodów z bitą 

śmietaną, owocami 
i kruszonką

•	Naleśniki z cynamonowym 
mascarpone z lodami 
waniliowymi i owocami

BUFET DESEROWY
•	Mus truskawkowo-bazyliowy 

z kruszoną bezą i borówkami
•	Ciasto w stylu Tiramisu
•	Mus z ricotty z malinami, 

miętą i kokosową kruszonką
•	(Monoporcja) Torcik 

Szwarcwaldzki
•	Niebiański sernik wiedeński 

z bitą czekoladą


