


Zaczniemy od uroczystego powitania Państwa Młodych
przez parę zamkową. Następnie, z kieliszkiem szampana
w ręku zaprosimy Was wraz z gośćmi do historycznych 
wnętrz. Za oprawę sali odpowiadać będą doświadczeni 
floryści, dlatego finalny efekt spełni Wasze oczekiwania. 
Wam, drodzy Państwo Młodzi, oddajemy do dyspozycji 
dwa komfortowe pokoje w Zamku, w których możecie 

znaleźć chwilę wytchnienia.

Przygotujemy dla Was ślub i przyjęcie weselne
w romantycznej i niepowtarzalnej oprawie

renesansowego zamku zamieszkiwanego na 
przestrzeni wieków przez słynne, magnacko -

szlacheckie rody.





 

 

Złóżcie przysięgę małżeńską w bogato zdobionych murach 
Kaplicy Zamkowej lub wśród romantycznej zieleni parku.

Napiszcie własną historię
w renesansowej Kaplicy 
Zamkowej z XVII wieku. 

•  udostępnienie kaplicy wraz
   z oprawą muzyczną zapewnioną 
   przez kwartet smyczkowy oraz 
   dekoracją kwiatową 3000 zł
•  udostępnienie kaplicy 1500 zł



 

 
 

Snujecie marzenia o romantycznej, 
kameralnej uroczystości w otoczeniu 
natury, z dala od zgiełku? Zajmiemy 
się przygotowaniem ślubu
w Zamkowym Parku. 
Zapewnimy dekorację florystyczną, 
dywan, przyozdobione pokrowcami 
krzesła oraz nagłośnienie. 
Koszt od 3500 zł

Przyjęcie weselne może odbywać 
się na zamkowym dziedzińcu.
W ofercie zapewniamy wynajęcie 
namiotu bankietowego 
za dodatkową opłatą.
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                                         powitanie Młodej Pary chlebem i solą przez parę 
zamkową, dwa pokoje 2 osobowe w historycznych wnętrzach,  tort weselny, 
ciasta przygotowywane w zamkowej cukierni, napoje zimne i gorące, wynajęcie 
sal konsumpcyjno-tanecznych, kompozycje kwiatowe na stołach, pokrowce 
na krzesła, parking dla autokaru i gości weselnych.

Sałatka pieczarkowa
Sałatka jarzynowa
Sałatka z kukurydzy, ananasa i wędzonego kurczaka
Mix sałat z suszonymi pomidorami i filetem z kaczki
Sałatka grecka 
Caprese z sosem balsamico i bazylią
Sałatka z buraków, jabłka i ananasa
Sałatka z tuńczyka, kukurydzy i tortellini
Sałatka śledziowa

Dorsz wędzony
Łagodna terrina rybna z chrzanem
Pstrąg faszerowany
Śledzie z rodzynkami i ananasem
Śledź w oleju z cebulką
Ozory wołowe z galaretką śliwkową
Galaretka wieprzowa lub drobiowa
Pasztet z dziczyzny z żurawiną
Pasztet z kaczki
Kurczak faszerowany
Półmisek wędlin zamkowych

Boeuf Stroganow
Filet z dorsza na ragout z pora
Ragout wołowe w cieście francuskim

Filet z indyka karmelizowany w miodzie podany
na jabłku grillowanym z rozmarynem
Pieczeń wieprzowa ze śliwkami podana
z ptysiem ziemniaczanym
Medalion drobiowy z opiekanym ananasem 
i żurawiną

Barszcz z pasztecikiem
Staropolski żur z wędzonką
Gulasz bieszczadzki z suszonymi śliwkami



Słodkie specjały naszego Mistrza Cukiernictwa oparte są na tradycyjnych 
recepturach, wyśmienitym smaku oraz finezyjnych dekoracjach.  

Słodkie deserki, beza Pavlowej, tarta malinowa, makaroniki francuskie, 
kruche ciasteczka na maśle, babeczki z kremem waniliowym, sałatka 
owocowa, orzeszki, owoce w czekoladzie

(dodatkowo płatne)

•  Owoce morza podane z ananasem
•  Kruche babeczki z delikatnym
   musem śmietankowym i kawiorem 
•  Mini mozzarella z sosem balsamico
   i świeżą bazylią 
•  Pieczony łosoś podany z truskawkami    
   i melonem
•  Krewetki w sosie pomarańczowym 
•  Patera wędzonych ryb
•  Sandacz pod ziołową skorupką
•  Szczupak marynowany w cydrze
   z sosem tysiąca wysp
•  Karp z rodzynkami w galarecie

•  Pasztet z królika z konfiturą z pigwy 
•  Udziec z jelenia 
•  Schab z dzika w owocach leśnych 
•  Udziec wieprzowy podany z chrzanem 
•  Przepiórka zamkowa 
•  Galantyna z bażanta 
•  Kaczka faszerowana wątróbką
   i szarą renetą 
•  Smalec z suszoną śliwką i jabłkiem
•  Ogórki kiszone (domowe)   
•  Chleb wiejski, bułeczki zamkowe 
•  Pierogi z kapustą i grzybami, pierogi
   z ziemniakami i serem 
•  Gołąbki z tartymi ziemniakami 
   okraszone cebulką duszoną w maśle 

•  Pieczony prosiak 
•  Dzik pieczony przy ognisku
•  Pieczony udziec wieprzowy z kością
   serwowany z kapustą i grzybami 

Zainspirowani życzeniami naszych Klientów stworzyliśmy ofertę słodkich
upominków dla gości weselnych. 

Drinki alkoholowe i bezalkoholowe
Między innymi: Tequilla Sunrise, Mojito,
Cuba Libre, Jamaica, Kamikaze i inne 

•  Pasztet z królika z konfiturą z pigwy 
•  Udziec z jelenia 
•  Schab z dzika w owocach leśnych 
•  Udziec wieprzowy podany z chrzanem 
•  Przepiórka zamkowa 
•  Galantyna z bażanta 
•  Kaczka faszerowana wątróbką
   i szarą renetą 
•  Smalec z suszoną śliwką i jabłkiem
•  Ogórki kiszone (domowe)   
•  Chleb wiejski, bułeczki zamkowe 
•  Pierogi z kapustą i grzybami, pierogi
   z ziemniakami i serem 
•  Gołąbki z tartymi ziemniakami 
   okraszone cebulką duszoną w maśle 



 

Po całonocnej zabawie 
zapraszamy Państwa wraz
z gośćmi na chwile relaksu. 

Na terenie zabytkowego 
Zamku, w Powozowni, 
Pawilonie Szwajcarskim 
oraz Pawilonie Myśliwskim 
przygotowaliśmy 96 miejsc 
noclegowych w pokojach 
1, 2 i 3-osobowych oraz 
o podwyższonym standardzie 
w promocyjnych cenach.



 

 
 

•  Nocne spotkanie z Kamerdynerem
   i Białą Damą (ok. 30 minut)
•  LED-owe iluminacje sali
•  Czekoladowa fontanna
•  Dorożka ze stangretem
•  Pokaz barmański
•  Pokaz dworskich tańców

•  Kwartet smyczkowy
•  Animator dla dzieci
•  Salwy armatnie
•  Udział sarmatów w weselu
   (powitanie Pary Młodej/
   uczestnictwo w biesiadzie)

Zadbamy o to, aby Państwa przyjęcie weselne było 
jednym z najpiękniejszych wydarzeń w Waszym 
życiu. Oferujemy dodatkowe atrakcje, które 
urozmaicą przebieg uroczystości oraz stworzą 
niepowtarzalny klimat.




